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Oikeus muutoksiin pidatetaan.

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttda. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat

virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina

varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus
8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on

fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon

TURVALLISUUSTIEDOT ..ottt ettt et eeee e eee e aee e
TURVALLISUUSOHUEET .ttt ettt ettt eee e
CTUOTTEEN KUVAUS . .. oot ettt et eee e
KAYTTOPANEELL ...ttt ettt
CENNEN ENSIKAYTTOA ..ottt

liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja

erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
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rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

- Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

- Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

- Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.

- Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

- Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

- Irrota laite sdhkdverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

- VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttddksesi
sahkoiskun vaaran.

- VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.

- Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.
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Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua

paistolampdmittaria.

Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.
Ala kaytad hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.
Kaikki varusteet ja liialliset roiskeet/jadmat on poistettava
laitteen lokerosta ennen pyrolyyttista puhdistusta.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Al4 koskaan vedai laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

Laite on varustettu sahkotoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!

Tulipalon ja sahkdiskun vaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan vastuulle.
Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessé olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoéarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Al& anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkent& on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on I8ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kéayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
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» Sahkodasennuksessa on oltava erotin, joka

mahdollistaa laitteen irrottamisen

sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen

kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

» Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittamisté pistorasiaan.

» Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto

ja paapistoke.
Asennuksen tai vaihdon kaytettavissa
olevat johtotyypit Euroopassa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, HO5Z1Z1-F

kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

+ Ala paasta kipindita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

« Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

« Al4 aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

/\ VAROITUS!

Laitteen vaurioitumisen vaara.

Kaapelin poikkileikkauksen osalta, ks.
arvokilpeen merkittyd kokonaistehoa. Ks.
myos taulukko:

Kokonaisteho (W) Virtajohdon poik-
kipinta-ala (mm?)

enintdan 1 380 3x0.75
enintdan 2 300 3x1
enintdan 3 680 3x1.5

Maadoitusjohdon (vihred/keltainen johto) on
oltava 2 cm pidempi kuin ruskea vaihe- ja
sininen nollajohto.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkoiskujen tai rajahdyksen vaara.

« Ald muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.

* Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

» Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

» Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen

luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Kuumaa ilmaa voi vapautua.

+ Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
jos laite on kosketuksessa veteen.

. Alé kohdista painetta avoimeen oveen.

« Ala kayta laitetta tyotasona tai tavaroiden
sailytystasona.

* Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
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« Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— ala aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineitd suoraan kosketukseen laiteen
sisdosan pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Ala laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Ala sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

¢ Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terédksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

« Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

« Kayta vain laitteen mukana toimitettuja tai
valmistajan télle laitteelle suosittelemia
varusteita.

« Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

» Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jadhtynyt kayton
jalkeen.




2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen

vaurioitumisen vaara.

Kytke laite pois p&alta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt. On
olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Ole varovainen, kun irrotat luukun
laitteesta, luukku on painava.

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.
Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kéayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Ala kayta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Pyrolyyttinen puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen / tulipalon /
kemiallisten paastojen (hoyryt) vaara
pyrolyysitoiminnossa.

ruoanlaittojadamista ja
rakennemateriaaleista, ja siksi kayttajaa
suositellaan voimakkaasti toimimaan
seuraavasti:

— jarjestamaan hyva tuuletus
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja
sen jalkeen.

— jarjestdmaan hyva ilmanvaihto
esilammityksen aikana ja sen jalkeen.

Al3 laikyta vettd uunin luukulle
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja sen
jalkeen, jotta lasipaneelit eivat vahingoitu.
Ylla kuvatut pyrolyyttisisté uuneista /
ruokajaamista muodostuvat hoyryt eivat
ole haitallisia ihmisille. Tama koskee myds
lapsia ja heikkokuntoisia henkiloita.

Pida lemmikkieldimet loitolla laitteesta

pyrolyyttisen puhdistamisen ja

esilammityksen aikana ja sen jalkeen.

Pienet lemmikkieldimet (erityisesti linnut ja

matelijat) voivat olla erittdin herkkia

lampétilanmuutoksille ja laitteesta
poistuville hoyryille.

Kaikkien pyrolyyttisten uunien korkeassa

lampdtilassa tapahtuva pyrolyyttinen

puhdistus voi vaurioittaa kattiloiden,
pannujen, leivinpeltien, ruokailuvalineiden
jne. tarttumattomia pintoja, ja niista voi
myds muodostua alhaisen tason haitallisia
hoyryja.

2.6 Sisavalaistus

Ennen pyrolyyttisen puhdistamisen ja
esilammityksen kaynnistamista, poista
seuraavat uunin sisatilasta:

— mahdolliset ruokajaamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jagamat.

— mahdolliset irrotettavat varusteet
(mukaan lukien laitteen mukana
toimitetut ritilat, kiskot jne.) erityisesti
tarttumattomat kattilat, pannut,
leivinpellit, valineet jne.

* Lue huolella pyrolyyttista puhdistusta

koskevat ohjeet.

» Pida lapset poissa laitteen luota silloin,

kun pyrolyyttinen puhdistus on kaynnissa.
Laite kuumenee hyvin voimakkaasti ja
kuumaa ilmaa poistuu etupuolella olevista
jaadhdytysaukoista.

* Pyrolyyttinen puhdistus on korkeassa

lampdtilassa tapahtuva toimenpide, jonka
aikana voi vapautua hoyryja

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.

Lisatietoa tman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, tarina, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.
Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.
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» Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.8 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

3. TUOTTEEN KUVAUS

3.1 Yleiskatsaus
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4. KAYTTOPANEELI
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« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

« lIrrota laite verkkovirrasta.

« Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

Kayttépaneeli

Nayttd

Paistolampomittarin pistorasia
Lampdvastus

Lamppu

Puhallin

Pellinkannatin, irrotettava
Kannatintaso

BRREOENE

Valikko
Luettelo laitteen ominaisuuksista ja ase-
tuksista.

Suosikit
Luettelo suosikkiasetuksista.

=

Nayttd

limoittaa laitteen nykyiset asetukset.

=

Lampun kytkin
Kytke valo paalle ja pois paalta.

&

Paalla / Pois
Kéynnista ja sammuta laite painamalla
pitkaan.

Pikakuumennus
Toiminnon kytkeminen paélle ja pois
paalta: Pikakuumennus:
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4.2 Nayttd

Naytto, jossa tarkeimmat toiminnot.

A
12:30
285 150°C
) 15min @ START
| | | | |
F E D o B
A. Kellonaika L
B. KAYNNISTA /PYSAYTA
C. Lampdtila
D. Uunitoiminnot
E. Ajastin
F. Paistolampomittari (vain valitut mallit)

Nayton merkkivalot

OK

Valinnan/asetuksen vahvistaminen.

Nayton merkkivalot

h') Viimeisen toiminnon peruuttaminen.
» Lisatoimintojen kytkeminen toimintaan ja
pois paalta.

Laite on lukittu.

Aanimerkki aktivoituu.

Aanimerkki ja kypsennyksen lopetustoi-
minto aktivoituvat.

OO

9
o
g

Vain ponnahdusviesti aktivoituu.

S

Ajastettu kdynnistyminen-toiminto on
kaynnistynyt.

@

Asetuksen peruuttaminen.

%)

< Valikossa siirtyminen takaisin yhden tason
verran.

@ Naytdssa nakyy erilaisia viesteja. Kun
nakyviin tulee viesti-ikkuna, jatka

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Ensimmainen yhteys

Naytossa nakyy tervetuloviesti ensimmaisen
yhteyden muodostamisen jalkeen.

Sinun on asetettava: Kieli, Nayton kirkkaus,
Painikeéénet, Aanenvoimakkuus, Kellonaika.

5.2 Esikuumennus ja puhdistus

Esikuumenna tyhja laite ennen ensimmaista
kayttokertaa ja kosketusta ruoan kanssa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttavaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

painamalla nayttoa.

2. Aseta toiminto ) Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Lue lisda kohdasta
Paivittainen kayttd. Anna laitteen olla
toiminnassa 1 t.

3. Aseta toiminto . Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

4. Aseta toiminto |i| Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

5. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

6. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

7. Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet

takaisin alkuperaiseen asentoonsa.

SUOMI
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6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Uunitoiminnot

VAKIOTOIMINNOT

Taikinan nostatus

=
Nopeuttaa hiivataikinan kohoamista.
Peita taikinan pinta kuivumisen estami-
seksi.
EKSTRAT

] Grilli
Ohuiden ruokien grillaus ja leivén paah-
taminen.

Teho grillaus
Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien
paistamiseen yhdessa ritildasennossa.
Gratinointi ja ruskistus.

El

Sailonta

Kun haluat séiléa vihanneksia ja hedel-
mia, aseta purkit vedella taytetylle lei-
vinpellille. Kéyta samankokoisia kuu-
muutta kestavia purkkeja, joissa on ba-
jonetti- tai kierrekorkit. Kéyta alinta kan-
natintasoa.

Kiertoilma
Lihan paahtaminen ja kakkujen paista-
minen. Aseta matalampi lampétila kuin
Ylalampd + alalampd -toiminnon kans-
sa, silla tuuletin jakaa 1ammon tasaisesti
uunin sisatilaan.

Kuivattaminen

Siivutettujen hedelmien, vihannesten ja
sienten kuivaus. Jotta kostea ilma pois-
tuisi ja hedelmat kuivuisivat paremmin,

uunin luukku kannattaa avata silloin tal-
16in kuivausprosessin aikana.

Pakasteet
Taydellinen valmisruokiin (esim. ranska-
laiset, kroketit tai kevatsampylat).

i

Lautasten lammitys
Lautasen esilammitykseen tarjoilua var-
ten.

= Yla + alalampo
Kypsentdminen ja paistaminen yhdella
tasolla.

() Pizza-toiminto
Pizzan ja muiden ruokien valmistami-
seen, jotka vaativat enemman lampoa
alhaalta.

Sulatus

Ruoan, (hedelmien ja vihannesten) su-
lattaminen. Sulatusaikaan vaikuttavat
pakastetun ruoan maara ja koko.

§55
e

Gratinointi
Ruokalajeille kuten lasagne ja perunag-
ratiini. Gratinointi ja ruskistus.

O Alalampo
Valitse tdma toiminto kypsennyksen jal-
keen, jotta ruoka ruskistuu tarvittaessa
enemman pohjalla. Kéyta alinta kanna-
tintasoa.

s
fal

Matalalampo
Matalaldmpdkypsennystoiminto. lhan-
teellinen herkkien ruokien (esim. nau-
dan-, vasikan- tai karitsanlihan) valmis-
tamiseen.

Leipa

Leivan paistaminen.

10 SUOMI

Lampiméana pito

Ruoan lampimana pitoon. Huomaa, etta
jotkin ruoat voivat kypsya ja kuivua, kun
niitd pidetdan lampiméana. Peita astiat
tarvittaessa.




%] Kostea kiertoilma

Tama toiminto saastéa energiaa ruoan-
laiton aikana. Kun kaytéat tata toimintoa,
laitteen sisalampdtila voi poiketa 1ampo-
tila-asetuksesta. Jalkilampétilaa kayte-
taan. Lammitysteho voi laskea.Lisatie-
toa kohdassa Paivittdinen kayttd, Huo-
mautus: Kostea kiertoilma:

6.4 Valikko
Paina — siirtyaksesi valikkoon.

Valikon kohta Kuvaus

Avustava ruoanvalmis- Listaa automaattiset
tus ohjelmat.

6.2 Huomautus: Kostea
kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN
60350-1:

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin

energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua.

Katso kypsennysohjeet kohdasta Neuvoja ja
vinkkeja, Kostea kiertoilma. Katso yleisia
energiansaastdsuosituksia kohdasta
Energiatehokkuus, Energiansaastoévinkkeja.

6.3 Asetus: Uunitoiminnot

1. Kytke laite paalle. Naytossa nakyy
oletuslammitystoiminto ja Iampdtila.
2. Paina lammitystoiminnon symbolia

siirtyaksesi alivalikkoon.®)
3. Valitse uunitoiminto ja paina OK.
4. Aseta lampdtila. Paina OK,
5. Paina START,
Paistolampomittari — voit kytkea
paistolampdmittarin paalle milloin tahansa
ennen kypsennysta tai sen aikana. Katso

lisatietoja kohdasta Tarvikkeiden kaytto,
Paistolampomittari.

6. STOP - paina kytkeaksesi
lammitystoiminnon pois paalta.
7. Sammuta laite.

Puhdistus Listaa puhdistusohjel-

mat.

Listaa suosikkiase-
tukset.

Suosikit

Laitteen asetuksien
maarittdminen.

Lisatoiminnot

Asetukset Kayttoon- Laitteen asetuksien
ottoase- maarittdminen.
tukset
Huolto Nayttaa ohjelmisto-

version ja kokoonpa-
non.

@ Joissakin uunitoiminnoissa valo voi
sammua automaattisesti alle 80 °C:n
lampdtilassa.

Alavalikko toiminnolle: Puhdistus

Alavalik-
ko

Kuvaus

Pyrolyytti- Kesto: 1 h.
nen puh-
distus, Ly-

hyt

Pyrolyytti- Kesto: 1 h 30 min.
nen puh-
distus,

Normaali

Pyrolyytti- Kesto: 2 h 30 min.
nen puh-
distus,

Voimakas

Alavalikko toiminnolle:

Lisatoiminnot
Alavalik-  Kuvaus
ko
Uunivalo Kytkee lampun paalle ja pois paal-

ta.

suomi 11



Alavalik- Kuvaus Alavalik- Kuvaus
ko ko
Lapsiluk- Estaa laitteen tahattoman kaynnis- Ohjelmis- Ohjelmistoversiota koskevia tietoja.
ko tédmisen. toversio
Pikakuu- Lyhentaa lampenemisaikaa. Kaytet- Palauta Palauttaa tehdasasetukset.
mennus tavissa vain joissakin uunitoimin- tehdasa-

noissa. setukset
Muistutus Kytkee muistutuksen paalle ja pois .
Puhdista  palta. 6.5 Asetus._ Avustava
misesta ruoanvalmistus
Digitaali- Muuttaa ndytéssa nékyvén ajan AV.!JSt.aV.a rqoe_mvalmlstgs ._ahva“kko Slsal.taa

lisdtoimintoja ja ohjelmia, jotka on suunniteltu

sen kellon muodon. o . . o
tyy erikoisruokalajeja varten. Jokaiselle taman

Alavalikko toiminnolle: Asetukset
Kayttdonottoasetukset

Alavalik- Kuvaus

ko

Kieli Asetta laitteen kielen.

Nayton Asettaa naytdn kirkkauden.

kirkkaus

Paini- Kytkee hipaisupainikkeiden danet

keaanet paalle tai pois. Adnimerkkeja ei voi
poistaa kaytosta seuraavista: (D

Aanenvoi- Asettaa painikedanien ja signaalien

makkuus aanenvoimakkuuden.

Kellonaika Asettaa kellonajan ja paivamaaran.

Huolto

Alavalik-  Kuvaus

ko

Demo-toi- Aktivointi-/deaktivointikoodi: 2468

minto

7. LISATOIMINNOT
7.1 Suosikit Yy

Voit tallentaa jopa 3 suosikkiasetusta, kuten
uunitoiminnon ja kypsennysajan.

1. Kéynnist3 laite.
2. Valitse haluamasi asetus.

12 SUOMI

alivalikon ruokalajille on kaytdssé siihen
sopivat asetukset. Voit sdataa aikaa ja
lampdtilaa kypsentamisen yhteydessa.

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit kypsentaa
myos asetuksella Paistolampomittari. Ruoan

kypsyystaso:
* Puoliraaka
* Keskitaso
* Kypsa

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit kypsentaa
my6s Painoautomatiikka-toiminnolla.

1. Kaynnista laite.
2. Paina—.

3. Paina ¥ Siirry kohtaan Avustava
ruoanvalmistus.
4. Valitse ruoka tai ruokalaji.

5. Aseta ruoka laitteeseen ja paina START .

Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka
valmis. Pidenna kypsennysaikaa tarvittaessa.

3. Paina—.

4. Valitse: Suosikit / Tallenna nykyiset
asetukset.

5. Lisaa asetus luetteloon painamalla:+:
Suosikit.



6. Paina OK.
") - nollaa asetus painamalla.

0 - peruuta asetus painamalla.

7.2 Toiminnon lukitus
Tama toiminto estaa toiminnon tahattoman
muuttamisen.

1. Kytke laite paalle.

2. Aseta lammitystoiminto.

3. * 5'_ — paina samanaikaisesti toiminnon
kaynnistadmiseksi.

7’«\(, §_ paina samanaikaisesti, jos haluat
kaynnistaa toiminnon.

7.3 Lapsilukko

Toiminto estaa laitteen tahattoman
kaynnistamisen.

1. Kaynnista laite.

Paina —.

Valitse Lisatoiminnot / Lapsilukko.
Paina koodikirjaimia
aakkosjarjestyksessa.

5. Sammuta laite.

Lapsilukko on aktivoitu.

PN

Paasy seuraavaan asetukseen: Ajastin ja
lamppu ovat kaytettavissa. Luukku lukittuu,
kun laitteen virta on kytketty pois paalta.

Laitteen kayton mahdollistamiseksi valitse
koodin kirjaimet aakkosjarjestyksessa.

8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Kellotoimintojen kuvaus

Toi- Kuvaus
minto
Ajastin Kypsennysajan asettaminen. Enim-

maisarvo on 23 t 59 min.

Voit maarittaa, mita tapahtuu, kun ai-
ka on kulunut umpeen, valitsemalla
haluamasi: Lopeta toiminto.

Kytke tama toiminto pois kaytosta toistamalla
edelld olevat vaiheet.

7.4 Automaattinen
virrankatkaisu
Turvallisuussyista laitte sammuu tietyn ajan

kuluttua, jos uunitoiminto on toiminnassa eika
asetuksia muuteta.

Poyta, jossa on automaattinen
virrankatkaisuaika uunin lampdtila-alueelle.

(°C) D 1

30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — max 3

Jos aiot kayttéda uunitoimintoa automaattisen
virrankatkaisuajan ylittavan ajan, aseta
kypsennysaika. Lue lisda kohdasta
Kellotoiminnot.

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampoémittari, Lopetus.

7.5 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitaakseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jaahdytyspuhallin on kaynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.
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Toi- Kuvaus

minto

Lopeta Aanimerkki — kun aika on kulunut

toiminto umpeen, laitteesta kuuluu aanimerk-
ki. Voit ottaa toiminnon kayttéén mil-
loin tahansa, myds silloin, kun laite ei
ole kaynnissa.
Aéanimerkki ja uunin sammutus — kun
aika on kulunut umpeen, laitteesta
kuuluu &animerkki ja uunitoiminto
kytkeytyy pois paalta.
Vain huomautusviesti naytolla — kun
aika on kulunut, ilmoitus tulee naky-
viin nayttéon. Voit ottaa toiminnon
kayttéon milloin tahansa, my®és sil-
loin, kun laite ei ole kaynnissa.

Ajastettu Kypsennyksen alkamisen ja/tai paat-

kaynnis- tymisen siirtdminen.

tyminen

Ajan li- Kypsennysajan pidentdminen.

saami-

nen

Ajastin Laitteen toiminta-ajan naytt6. Enim-

maisarvo on 23 t 59 min. Voit kytkea
toiminnon paalle ja pois paalta. Talla
toiminnolla ei ole vaikutusta laitteen
toimintaan.

8.2 Asetus: Kellonaika

1. Kaynnista laite.
2. Paina: Kellonaika
3. Aseta aika.

4. Paina OK
8.3 Asetus: Ajastin

1. Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
2. Paina®.

9. TARVIKKEIDEN KAYTTO

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

14 SUOMI

3. Aseta aika.
Voit valita haluamasi lopetustoiminnon
painamalla ® ® @

4. Paina OK Toista toimenpide, kunnes
paanayttd nakyy.

Kypsennysaikaa voidaan pidentaa, kun

kypsennysaikaa on jaljella 10 %, eika ruoka

ole viela valmis. Voit myés muuttaa

uunitoimintoa. Pidenna kypsennysaikaa

painamalla +1min.

8.4 Asetus: Ajastettu
kaynnistyminen

1. Valitse uunitoiminto ja aseta lampdatila.
Paina QD

Kypsennysaika on asetettu.

Paina ® ® @
Paina: Ajastettu kdynnistyminen.
Valitse haluamasi kdynnistysaika.

Paina OK. Toista toimenpide, kunnes
paanayttd nakyy.

N ook od

oo

.5 Asetus: Ajastin

Paina @

Paina ® ® @

Paina: Ajastin.

Liu'uta tai paina ,, niin voit nahda
toiminta-ajan paanaytolla.

5. Paina OK, Toista toimenpide, kunnes
paanaytto nakyy.

N =

8.6 Ajastimen asetusten
muuttaminen

Asetettua aikaa on mahdollista muuttaa
milloin tahansa kypsennyksen aikana.

1. Paina @
2. Aseta ajastimen arvo.
3. Paina OK

9.1 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi ylaosassa parantaa turvallisuutta ja
toimii kallistumisenestosuojana. Nama lovet
toimivat my6s kaatumisen estamisessa.



Ritilan reuna estaa keittoastioiden luisumisen
ritilalta.

Aseta tarvike (paistoritila / leivinpelti)
kannatinkiskojen valiin. Varmista, etta ritila
koskettaa uunin sisdosan takaosaa ja jalat
osoittavat alaspain .

= =

Jos uunipelti on kalteva, aseta kaltevuus
osoittamaan uunin sisdosan takaosaa kohti.

Jos tarvikkeessa on merkinta, varmista, etta
se on itseesi pain.

Jos kaytat reidllista leivinpeltia, aseta
leivinpelti/pannu alle tippuvien nesteiden
keraamiseksi.

9.2 Paistolampomittari

Se mittaa ruoan sisalampdétilan. Sita voi
kayttaa jokaisen kuumennustoiminnon
yhteydessa.

Valittavia [dmpédtiloja on kaksi:

. °C- laitteen sisalampatila. Sen tulee olla
vahintaan 25 °C ruoan sisalampdétilaa
korkeampi.

. M — ruoan sisalampdtila.
Suositukset:

» Ainesosien pitaisi olla huoneenlampdisia.

«  Ala kayta sité nestemaisiin ruokiin.

» Kypsennyksen aikana paistolampomittarin
neulan on oltava taysin tydnnettyna
ruokaan.

Laite laskee likimaaraisen kypsennyksen

paattymisajan. Se riippuu ruoan maarasta,

uunitoiminnosta ja lampdatilasta.

Kypsennys
toiminnolla: Paistolampdmittari

/\ VAROITUS!

Palovammojen vaara on olemassa, silla
paistolampomittari ja uunipellin
kannattimet kuumenevat huomattavasti.
Ala koske paistolampémittarin kahvaan
paljain kdsin. Kayta aina patalappuja.

1. Kaynnista laite.

2. Valitse uunitoiminto tai ruokalaji ja
tarvittaessa uunin l[Ampétila.

3. Paistolampomittarin asettaminen ruoan
sisdan:
Liha-, lintu- ja kalaruoka
Aseta paistolampdmittarin neula
kokonaan lihan tai kalan paksuimpaan
kohtaan.

)

TN SSSSSSS

Padat/paistokset

Aseta paistolampomittarin karki tarkalleen
padan/paistoksen keskelle.
Paistolampomittari tulee asettaa vakaasti
paikoilleen yhteen kohtaan kypsennyksen
ajaksi. Kayta sen vakauttamiseen kiinteaa
ruoka-ainesta. Aseta paistolampomittarin
silikonikahva tukevasti keittoastian
reunaa vasten. Paistolampomittarin karki
ei saa koskettaa keittoastian pohjaan.

4. Aseta paistolampomittari laitteen sisalla
olevaan pistorasiaan. Lue lisda kohdasta
Tuotteen kuvaus.
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Senhetkinen paistolampdmittarin Iampdtila
nakyy naytossa.

5. /? - aseta paistolampomittarin [ampdtila
painamalla.

6. ® ® ® _paina asettaaksesi haluamasi
valinnan:

* Aanimerkki — kun ruoka on
kuumentunut asetettuun lampétilaan,
laitteesta kuuluu aanimerkki.

+ Aanimerkki ja uunin sammutus — kun
ruoka on kuumentunut asetettuun

10. NEUVOJA JA VINKKEJA

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut Iampatilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampdétila maaraytyvat
reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampdtilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Katso energiansaastdvinkkeja kohdasta
Energiatehokkuus.

Taulukoissa kaytetyt symbolit:

g Ruokalaji

Uunitoiminto

°C Lampétila

§55 —

lampdtilaan, laitteesta kuuluu
aanimerkki ja kypsennys paattyy.
7. Valitse lisadtoiminto ja siirry paanaytolle
painamalla toistuvasti painiketta OK.

8. Paina START .

9. Kun ruoka on kuumentunut asetettuun
lampétilaan, laitteesta kuuluu danimerkki.
Tarkista, onko ruoka valmista. Pidenna
kypsennysaikaa tarvittaessa.

10. Irrota paistolampdmittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka laitteesta.

— Varusteet

E Kannatintaso

@ Kypsentamisaika (min)

10.2 Kostea kiertoilma —
suositellut varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne imevat enemman lampda
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

¢ Pizzapannu - tumma, heijastamaton,
|apimitta 28 cm

* Uunivuoka - tumma, heijastamaton,
lapimitta 26 cm

* Annosvuoat — keraaminen, lapimitta 8
cm, korkeus 5 cm

* Piirasvuoka - tumma,
heijastamaton, lapimitta 28 cm

10.3 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla
olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

°C = O

L —ay e
Makeat sdampylat, leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
16 kpl
Sampylat, 9 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 2 30-40
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pa— o,

N = C O
Pizza, pakaste, Paistoritila 220 10-15
0,35 kg
Kaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 170 25-35
Brownie leivinpelti tai uunipannu 175 25-30
Kohokas, 6 kpl keraamiset astiat ritilalla 200 25-30
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 180 15-25
Victoria-voileipa uunivuoka ritilalla 170 40-50
Hoyrytetty kala, 0,3 leivinpelti tai uunipannu 180 20-25
kg
Kokonainen kala, leivinpelti tai uunipannu 180 25-35
0,2 kg
Kalafilee, 0,3 kg pizzapannu ritilélla 180 25-30
Haudutettu liha, leivinpelti tai uunipannu 200 35-45
0,25 kg
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipannu 200 25-30
Pikkuleivat, 16 kpl leivinpelti tai uunipannu 180 20-30
Macaron leivos, leivinpelti tai uunipannu 180 25-35
24 kappaletta
Muffinssit, 12 kap- leivinpelti tai uunipannu 170 30-40
paletta
Suolaiset leivonnai- leivinpelti tai uunipannu 180 25-30
set, 20 kpl
Murotaikinapikku- leivinpelti tai uunipannu 150 25-35
leivat, 20 kpl
Pikkutortut, 8 kpl leivinpelti tai uunipannu 170 20-30
Vihannekset, hau- leivinpelti tai uunipannu 180 35-45
dutetut, 0,4 kg
Kasvismunakas pizzapannu ritilélla 200 25-30
Valimeren vihan- leivinpelti tai uunipannu 180 25-30

nekset, 0,7 kg

10.4 Tiedoksi testauslaitoksille
Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.

SUOMI
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& = = °’C 8

Pienet kakut (20 kpl/ Yla + alalampd Leivinpelti 3 170 20-35

leivinpelti)

Pienet kakut (20 kpl/ Kiertoilma Leivinpelti 3 150 - 160 20-35

leivinpelti)

Pienet kakut (20 kpl/ Kiertoilma Leivinpelti 2ja4 150 - 160 20-35

leivinpelti)

Omenapiirakka, 2 vuo- Yla + alalampd Paistoriti- 2 180 70-90

kaa @20 cm 1a

Omenapiirakka, 2 vuo- Kiertoilma Paistoriti- 2 160 70-90

kaa @20 cm 1a

Rasvaton sokerikakku, Yla + alalampd Paistoriti- 2 170 40-50

kakkuvuoka @ 26 cm1) la

Rasvaton sokerikakku, Kiertoilma Paistoriti- 2 160 40 - 50

kakkuvuoka @ 26 cm1) la

Rasvaton sokerikakku, Kiertoilma Paistoriti- 2ja4 160 40 - 60

kakkuvuoka @ 26 cm1) la

Muropikkuleivat Kiertoilma Leivinpelti 3 140 - 150 20-40

Muropikkuleivat Kiertoilma Leivinpelti 2ja4 140 - 150 25-45

Muropikkuleivat Yla + alalampd Leivinpelti 3 140 - 150 25-45

Paahtoleipé” Grilli Paisltoriti— 4 maks. 1-5
a

1) Esikuumenna laitetta 10 minuuttia.

11. HUOLTO JA PUHDISTUS

« Puhdista laitteen sisdosa jokaisen kayton
A VAROITUS! jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien

Lue turvallisuutta koskevat luvut. kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

» Kosteus voi tiivistya laitteeseen tai oven
. . lasipaneeleihin. Kondensaation

11.1 Puhdistukseen liittyvia vahentdmiseksi anna laitteen kdyda 10
huomautuksia minuuttia ennen ruoanvalmistusta. Ala
sailyta ruokaa laitteessa yli 20 minuuttia.

Puhdistusaineet Kuivaa laitteen sisdosa pelkastaan

» Puhdista laitteen etuosa pelkalla mikrokuituliinalla jokaisen kayttokerran
lampimalla vedella ja miedolla jalkeen.
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen. Tarvikkeet

» Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.
» Poista tahrat miedolla pesuaineella.
Paivittdinen kaytto

» Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, lamminta

18 SUOMI



vettd ja mietoa puhdistusainetta.
Lisdvarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

» Tarttumattomia lisavarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
teravareunaisilla esineilla.

11.2 Uunipeltien kannattimien
irrotus

Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

3. Veda kannattimen takaosa irti
sivuseinasta ja poista se.

|

‘

Y
I

=3

4. Aseta kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoonsa. Toista vaiheet
painvastaisessa jarjestyksessa.

Jos mukana toimitetaan teleskooppikiskot,

kiinnitystappien on osoitettava eteenpain.

11.3 Pyrolyyttinen puhdistus

Kayta sita laitteen puhdistamiseen ja jadmien
poistamiseen.

/\ VAROITUS!

On olemassa palovammojen vaara.

/\ HUOMIO!

Jos samaan kaappiin on asennettu muita
laitteita, ala kayta niitd samaan aikaan
taman toiminnon kanssa. Se voi
vahingoittaa uunia.

Ala kaynnista toimintoa, jos uunin luukku ei
ole kunnolla kiinni.

1. Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt.

2. Poista kaikki varusteet.

3. Puhdista uunin sisdosa ja luukun sisalasi
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella kdyttden pehmeaa
puhdistusliinaa.

4. Kaynnista laite.

5. Paina —/ Puhdistus.
6. Valitse puhdistustoiminto.

Kun puhdistus kaynnistyy, uuninluukku
lukittuu ja merkkivalo sammuu.
Jaahdytyspuhallin toimii suuremmalla
nopeudella.

STOP - paina pysayttaaksesi
puhdistustoiminnon ennen sen paattymista.
Ala kayta laitetta ennen kuin luukun
lukituksen symboli sammuu naytdssa.

7. Kun puhdistus paattyy, kytke laite pois
toiminnasta ja odota, kunnes se on
jaahtynyt.

8. Puhdista uunin sisdosa pehmealla liinalla.
Poista jaamat uunin pohjasta.

11.4 Muistutus Puhdistamisesta

Kun muistutus ilmestyy, on suositeltavaa
suorittaa puhdistus.

Kayta toimintoa: Pyrolyyttinen puhdistus.

11.5 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Voit irrottaa uunin luukun ja sisaiset
lasipaneelit niiden puhdistamiseksi. Lue
kohdan "Luukun irrottaminen ja asentaminen”
ohjeet kokonaan ennen lasilevyjen
poistamista.

/N HUOMIO!

Ala kayta laitetta ilman lasipaneeleja.

1. Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni
molemmista saranoista.

2. Nosta ja veda lukituksia, kunnes ne
napsahtavat.
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8. Puhdista lasipaneelit vedella ja
saippualla. Kuivaa lasipaneelit
huolellisesti. Lasipaneeleja ei saa pesta
astianpesukoneessa.

9. Asenna lasipaneelit ja uunin luukku
takaisin paikalleen puhdistuksen jalkeen.
Varmista, etta lasipaneelit tulevat oikeaan
jarjestykseen. Katso symboli/painatus
lasilevyn sivusta. Jos luukku on asennettu

3. Sulje uunin luukku puolivaliin sen paikalleen oikein, kuulet napsahduksen
ensimmaiseen avausasentoon. Nosta ja lukituksia sulkiessasi.
veda luukkua sen jélkeen ja irrota se Painatuspuolen on osoitettava luukun
paikaltaan. sisapuolelle (uunin sisdpuolen suuntaan).

11.6 Lampun vaihtaminen

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se

4. Aseta luukku sen ulkopinta alaspéin jaahtyy.
vakaalle pinnalle levitetyn pehmeén liinan | 2. |rrota laite verkkovirrasta.
paalle. 3. Aseta liina uunin pohjalle.

5. Pida kiinni luukun
reunalistasta A molemmin puolin luukun /\ HuomIO!

yléreunaa ja ty6nna sisdanpain Pitele halogeenilamppua aina kankaalla
pidiketiivisteen vapauttamiseksi. peitettyn, jotta lamppuun ei pala

rasvajaamia.

Takalamppu

1. Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2. Puhdista lampun kansi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Asenna lasinen kansi.

6. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

7. Tartu lasilevyihin ylareunasta ja veda ne
yksi kerrallaan ulos. Varmista, etta lasi
irtoaa kannattimista kokonaan.
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12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Mita tehdj, jos...

Ongelman kuvaus Syy ja korjaustoimenpide

Laite ei kdynnisty eika sita voi- Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan tai se on kytketty vaarin.
da kayttaa.

Laite ei kuumene. Kelloa ei ole saadetty.

Katso ohjeet kellon asettamiseen kohdasta Kellotoiminnot.

Luukku ei ole kunnolla kiinni.

Sulake on palanut.
Tarkista, johtuuko ongelma sulakkeesta. Jos ongelma toistuu, kdanny
sahkodalan ammattilaisen puoleen.

Lapsilukko on aktivoitu.

Lamppu on kytketty pois paalta. Lamppu on palanut. Vaihda lamppu.
Katso lisatietoja kohdasta Huolto ja puhdistus .

@ Séhkokatkos pyséyttaa aina puhdistuksen. Toista puhdistus, jos sédhkokatkos keskeyttaa sen.

12.2 Virhekoodit

Naytdssa nakyy virheviesti, kun ohjelmistossa tapahtuu jokin virhe. Ongelmaluettelo [6ytyy alla
olevasta taulukosta. Kun seuraava virheilmoitus nakyy toistuvasti naytdssa, vian alajarjestelma
on saattanut poistua kaytdsta. Ota talldin yhteytté paikalliseen jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Koodi ja kuvaus Korjaustoimenpide

F102 — luukku ei ole kunnolla kiinni tai luukun luki- Sulje luukku.

tus on vaurioitunut. Kytke laite pois paalta ja takaisin paalle.

F111 - Paistolampémittari on asetettu virheellisesti Aseta Paistolampdmittari kokonaan pistokkeeseen.

pistorasiaan.

F240, F439 - nayton kosketuskentat toimivat vir- Puhdista ndytén pinta. Varmista, ettei kosketuskentis-
heellisesti. sa ole epapuhtauksia.

F908 - laitejérjestelma ei saa yhteyttd kéyttopa- Kaynnista laite uudelleen.

neeliin.
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12.3 Huoltotiedot Suosittelemme, etti kirjoita tiedot tahén:

Jos et itse I0yda ratkaisua ongelmaasi, ota Malli (MOD.) -

yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun

huoltopalveluun. Tuotenumero (PNC):

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot |16ydat

Sarjanumero (S.N.):

laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I0ytyy laitteen
etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Ala poista arvokilpea laitteesta.

13. ENERGIATEHOKKUUS

13.1 EU:n energiamerkintoja ja ekologista suunnittelua koskevien
asetusten mukainen tuotetietolomake ja tuotetiedot

Tuotetiedot

Toimittajan nimi

Blaupunkt

Mallin tunniste

5B70P9690ME 949288447

Energiatehokkuusluokka

81.2

Energiatehokkuusluokka

A+

Energiankulutus normaalikaytéssa Yla- ja alalampd -toiminnos-
sa

0.93 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.69 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Lampolahde

Sahkd

Aanimer.voimak

721

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
Massa 31.3 kg
Tuotetiedot

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut séhk&toimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, hdyryuunit ja

grillit — Menetelmia tehon mittaukseen.

13.2 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan

alhaisen virrankulutuksen saavuttamiseen

Tehonkulutus

Virrankulutus valmiustilassa

0.8 W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulu- 20 min

tuksen
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13.3 Energiansaastovinkkeja

Seuraavat vinkit auttavat saastamaan
energiaa laitteen kayton yhteydessa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Al4 avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etté se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kéayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysta,
ellei sita ole erikseen suositeltu.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampd laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pida ruoka lampimana ja lammitd muita
ruokalajeja jalkilampdéa kayttaen.

Kun sammutat laitteen virran, naytdssa nakyy
jalkilampo tai Iampatila.

Jos ohjelma kytketaan paalle Kesto
aktivoituna ja kypsennysaika on yli 30
minuuttia, joissakin laitteen toiminnoissa
|ampdvastukset sammuvat automaattisesti
aikaisemmin.

Ruoan lampimana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin [Ampétila-asetus,
niin voit hyodyntaa jalkilammon ja sailyttaa
ruoan lampimana. Jalkilammaon merkkivalo tai
lampdtila syttyy nayttoon.

Kypsentdminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Kun tdma toiminto on kaytdssa, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin
kuluttua. Voit sytyttaa lampun uudelleen,
mutta talléin energiasadstd on pienempi.

14. YMPARISTONSUOJELUNAKOKOHTIA

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C/:). Kierrata pakkaukset viemalla ne
asianmukaiseen kierratysastiaan. Auta
suojelemaan ymparistéa ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromu.

Ala havita symbolilla merkittyja laitteita E
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyslaitokseen tai ota
yhteyttd kunnan virastoon.
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Med forbehold om endringer.

1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfglgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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- Barn bar veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.

- Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

- ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjgles ned.

- Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

- Rengjegring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

- Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

- Dette produktet er beregnet for bruk innendgrs i ett hjem.

- Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

- Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

- Bruk ikke produktet fgr du installerer det i en innebygget
enhet.

- Trekk stapselet ut av stikkontakten fagr du utfarer
vedlikehold.

- Om tilfgrselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjgre en
elektrisk fare.

- ADVARSEL: Sgrg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stot.

- ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

- Bruk alltid grillvotter til a fierne eller sette inn tilbehgr eller
ovnsutstyr.

- Bruk kun steketermometeret anbefalt for dette produktet.
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2. SIKKERHETSANVISNINGER

For a fjerne ovnsstigene, ma du ferst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefalge.

Ikke bruk damprengjaring til & rengjegre produktet.

Ikke bruk skurende rengjeringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a rengjere glassdgren, da dette
kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

Far pyrolytisk rengjgring ma alt tilbehgr og overflgdige

avleiringer/sgl fijernes fra ovnen.

2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Ikke dra eller Igft produktet etter
handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

Far du monterer produktet, sjekk at
produktderen apner uten hindring.
Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!

Fare for brann og elektrisk stat.

Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.
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Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

Ikke bruk grenuttak eller skjateledninger.
Pass pa at stapselet og stramkabelen ikke
pafgres skade. Hvis stremkabelen ma
erstattes, ma dette utfagres av vart
Autoriserte servicesenter.

Stremkablene ma ikke bergre eller komme
naer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar deren er varm.

Beskyttelsen mot elektrisk stgt fra
stremfgrende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stgpselet.

Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stgpselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Lukk dgren til apparatet helt for du setter
stopselet i stikkontakten.

Produktet leveres med stgpsel og
stramledning.



Anvendelige kabeltyper for montering el-
ler utskiftning i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, H05Z1Z1-F

For ledningsavsnittet henvises det til den
nominelle effekten pa typeskiltet: Du kan
0gsa se etter i tabellen:

Totalt stremfor- Ledningstverrsnitt

bruk (W) (mm?)
maks 1380 3x0.75
maks 2300 3x1
maks 3680 3x1.5

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma vaere 2
cm lenger enn den brune fasen og de bla
ngytrale kablene.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stat eller eksplosjon.

Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

Ikke la produktet vaere uten tilsyn mens
det er i drift.

Sla av produktet etter hver bruk.

Veer forsiktig nar du apner dgren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
frigjores.

Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det kommer i kontakt med vann.

Ikke belast daren nar den er apen.

Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Apne daren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.

Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
daren.

Bruk alltid glass og krukker som er
godkjent for konserveringsformal.

Plasser ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare

produkter, inn i, i neerheten av eller pa
produktet.

/\ ADVARSEL!

Fare for skade pa produktet.

For a forhindre skade eller misfarging pa
emaljen:

— Ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte pa bunnen av
produktets rom.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tam vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

Misfarge pa emalje eller rustfritt stal har
ingen innvirkning pa funksjonen til
produktet.

Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet eller anbefalt av produsenten.
Tilbered alltid med produktets dar lukket.
Hvis produktet er montert bak et
mgbeldgr, ma du serge for at deren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mgbelder og dermed forarsake skade pa
produktet, boligen eller gulvet. Ikke lukk
mgbeldgren fgr produktet er helt avkjglt
etter bruk.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade

pa produktet.

Sla av produktet og trekk stgpselet ut av
stikkontakten far rengjering og
vedlikehold.

Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

Erstatt dgrglassene umiddelbart nar de er
skadet. Kontakt et autorisert
servicesenter.

Veer forsiktig nar du fierner dgren fra
produktet, dgren er tung.

Rengjer produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.
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* Rengjer produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Du ma
aldri bruke skurende oppvaskmidler,
skuresvamper, lgsemidler eller
metallgjenstander.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Pyrolytisk rengjoring

/\ ADVARSEL!

Fare for skade / Brann / Kjemiske utslipp
(damp) i pyrolytisk modus.

» For du utfgrer pyrolytisk rengjgring og
innledende forvarming skal du fijerne
felgende fra ovnsrommet:

— eventuelle overfladige matrester, olje
eller fett/avleiringer.

— alle uttakbare gjenstander (inkludert
hyller, sideskinner osv. som falger
med produktet) spesielt Superclean
gryter, panner, brett, redskaper osv.

* Les alle instruksjonene for pyrolytisk
rengjering ngye.

» Hold barn borte fra apparatet mens
pyrolytisk rengjering er i gang. Produktet
blir sveert varmt og varm luft slippes ut fra
ventilasjonsapningene foran.

* Pyrolytisk rengjgring er en operasjon med
hgy temperatur som kan frigjgre rayk fra
matlagingsrester og
konstruksjonsmaterialer, og derfor
anbefales forbrukere pa det sterkeste a:

— sgrg for god ventilasjon under og etter
hver pyrolytiske rengjgring.

— sprg for god ventilasjon under og etter
forste forvarming.

+ Ikke sgl eller pafgr vann pa ovnsdgren
under og etter den pyrolytiske
rengjgringen for & unnga & skade
glasspanelene.

* Rayk som frigis fra alle pyrolytiske ovner /
matrester som beskrevet, er ikke
skadelige for mennesker, inkludert barn,
eller personer med medisinske tilstander.

* Hold kjaeledyr unna produktet under og
etter pyrolytisk rengjgring og innledende
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forvarming. Sma kjeeledyr (spesielt fugler
og reptiler) kan veere sveert fglsomme for
temperaturendringer og avgitt rayk.

» Non-stick-overflater pa gryter, panner,

brett, kjgkkenutstyr osv. kan skades av
den hgye temperaturen ved pyrolytisk
rengjgring av alle pyrolytiske ovner og kan
ogsa veere en kilde for lave nivaer av
skadelige gasser.

2.6 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!

Det er fare for elektrisk stgt.

Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

Bruk kun lyspeerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

2.7 Tjenester

Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
Bruk kun originale reservedeler.

2.8 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!

Fare for skade eller kvelning.

Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

Koble produktet fra stramforsyningen.

Kutt av stremkabelen naer produktet og
kast den.




3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt Betjeningspanel
Display
F ? Kontakt til steketermometer
| ! Varmeelement
I:I Lys
@A vite
@ E%_ﬁ Uttakbare brettstiger
@% B Hyllenivaer
&%;L o

v /z

@

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Oversikt over
betjeningspanel Lysbryter

Slik slar du lampen av og pa.

Hurtigoppvarming
E Slik slar du funksjonen av og pa: Hurti-
goppvarming.

I
e

O pe 4.2 Display
‘ ‘ Display med ngkkelfunksjoner valgt.
TG 5T A
12:30
Pa/Av a5 150°C
Trykk og hold for & sla produktet pa og
av. ) 15min © | | START
| | | | |
Meny F E D C B
Viser.produktets tilvalg og innstillings- A. Tid pé dagen
funksjoner. B. START/STOPP
F it C. Temperatur
gvorl e.r- . D. Varmefunksjoner
Viser favorittinnstillingene. E. Timer
Display F. its(lj(gltlzrrr)nometer (bare pa utvalgte
Viser de gjeldende innstillingene for
produktet.
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Displayindikatorer

oK For a bekrefte valget eller innstillingen.

< G4 ett niva tilbake pa menyen.

Angre siste handling.

J

For a sla alternativene pa og av.

Produktet er last.

Q Lydsignalfunksjonen aktiveres.

5. FOR FORSTEGANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Forste tilkobling

Displayet viser en velkomstmelding etter den
farste tilkoblingen.

Du ma stille inn: Sprak, Skjermlysstyrke,
Tastelyder, Summerlyd , Tid pa dagen.

5.2 Innledende forvarming og
rengjering

Forvarm det tomme produktet fgr farstegangs
bruk og kontakt med mat. Produktet kan avgi

ubehagelig lukt og reyk. Ventiler rommet
under forvarming.

6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
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Displayindikatorer

Lydsignalet og funksjonen for & stoppe
STOP matlagningen aktiveres.

@ Kun popup-meldingen aktiveres.

@ Utsatt start-funksjonen er aktivert.

8 Slik sletter du innstillingen.

@ Displayet viser ulike meldinger. Nar et
meldingsvindu vises, trykk pa displayet
for & fortsette.

1. Fjern tilbehgr og avtakbare hyllestgtter fra
produktet.

2. Angi funksjon |:] Angi maksimal
temperatur. Se Daglig bruk. La produktet
stapaiit.

3. Angi funksjon . Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

4. Angi funksjon E' Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pa i 15 min.

5. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

6. Rengjer produktet og tilbehgret kun med
en mikrofiberklut, varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

7. Sett tilbehgret og de avtakbare
hyllestattene tilbake til startposisjonen.

6.1 Varmefunksjoner

STANDARD

Grill
Slik griller du tynne matstykker og rister
brgd.




Gratinering med vifte

For & steke store kjottstykker eller fjeer-
fe pa én brettplassering. For a gratinere
og brune.

l

Tallerkenoppvarming
For a forvarme tallerkener for servering.

Ekte Varmluft

For & steke kjgtt og bake kaker. Still inn
en lavere temperatur enn for konvensjo-
nell matlaging, da viften fordeler varmen
jevnt innvendig i ovnen.

K

Tining

For & tine mat (grennsaker og frukt). Ti-
netiden avhenger av mengden og ster-
relsen pa den frosne maten.

Frossen mat
Perfekt til ferdigmat (f.eks. pommes fri-
tes, kroketter eller varruller).

Grateng
For retter som lasagne eller potetgra-
teng. For a gratinere og brune.

Over og Undervarme
For a bake og steke pa ett hylleniva.

Langtidssteking
Tilberedningsprosess ved lav tempera-
tur. Det er perfekt til a tilberede delikat
mat (f.eks. storfekjett, kalvekjott eller
lam).

Pizzafunksjon
For & bake pizza og andre retter som
krever mer varme nedenfra.

Undervarme

Velg denne funksjonen etter en tilbered-
ningsprosess for a brune maten mer pa
bunnen om ngdvendig. Bruk det laveste
hyllenivaet.

Hold varm

For & holde mat varm. Veer oppmerk-
som pa at noen retter kan fortsette a ko-
ke og terke ut mens de holdes varme.
Dekk til skalene om ngdvendig.

Baking med fukt

Denne funksjonen er laget med tanke
pa & spare energi nar man lager mat.
Nar du bruker denne funksjonen, kan
temperaturen i produktet variere fra den
angitte temperaturen. Restvarmen bru-
kes. Oppvarmingseffekten kan bli redu-
sert. For mer informasjon, referer il
Daglig bruk, Merknader om: Baking
med fukt.

& Brgdbaking
Slik baker du brad.
N Deigheving
Slik hever du gjeerdeig raskere. Dekk til
overflaten pa deigen for & hindre at den
tarker.
SPESIALER

g

Hermetisering

For & bevare grgnnsaker og frukt, plas-
ser hermetikkrukker i et stekebrett fylt
med vann, ved hjelp av varmebestandi-
ge krukker med bajonett- eller skrukor-
ker av samme starrelse. Bruk det lave-
ste hyllenivaet.

Terking

For & terke skaret frukt, grennsaker og
sopp. For a la den fuktmettede luften
slippe ut og frukten terke bedre, anbefa-
les det & apne ovnsderen av og til un-
der terkeprosessen.

6.2 Merknader om: Baking med
fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal veere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hgyest mulig
energieffektivitet.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 sekunder.

For instruksjonene om tilberedning, referer til
Rad og Tips, Baking med fukt. For generelle
anbefalinger om energisparing, referer til
Energieffektivitet, Tips om energisparing.
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6.3 Innstilling: Varmefunksjoner

1. Sla pa produktet. Displayet viser standard
ovnsfunksjon.

2. Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen
for & apne undermenyen.

3. Velg ovnsfunksjonen, og trykk pa OK.

4. Still inn temperaturen. Trykk pa OK,

5. Trykk pa START ,

Steketermometer — du kan koble til sensoren
nar som helst fgr eller under tilberedningen.
Referer til Bruke tilbeharet, Matsensor.

6. STOP —trykk for & sla av
ovnsfunksjonen.
7. Sla du av produktet.

@ Lampen kan deaktiveres automatisk
ved en temperatur under 80 °C for
enkelte ovnsfunksjoner.

6.4 Meny
Trykk pa —for & gainn i menyen.

Meny-element Beskrivelse

Viser automatiske
programmer.

Assistert matlaging

Rengjering Viser rengjgringspro-

grammer.

Viser favorittinnstillin-
gene.

Favoritter

Alternativer For & angi produkt-

konfigurasjonen.

Oppsett Oppsett For & angi produkt-

konfigurasjonen.

Service Viser programvare-
versjon og konfigura-

sjon.

Undermeny for: Rengjoring

Under- Beskrivelse
meny

Pyrolytisk Varighet: 1 h.
rengjo-

ring, rask
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Under-
meny

Beskrivelse

Pyrolytisk
rengjo-
ring, nor-
mal

Varighet: 1 h 30 min.

Pyrolytisk
rengje-
ring, in-
tens

Varighet: 2 h 30 min.

Undermeny for: Alternativer

Under- Beskrivelse

meny

Ovnslys Slar lyset av og pa.

Barnelas Forhindrer utilsiktet aktivering av
produktet.

Hurtigopp- Forkorter oppvarmingstiden. Funk-

varming sjonen er kun tilgjengelig for enkel-
te av ovnsfunksjonene.

Husk A Slar paminnelsen pa og av.

Rengjere !

Digital Endrer formatet til den viste tidsan-

klokke givelsen.

Undermeny for: Oppsett

Oppsett

Under- Beskrivelse

meny

Sprak Angir produktets sprak.

Skjermlys- Angir skjermens lysstyrke.

styrke

Tastelyder Slar tastelyden til sensorfeltene av
og pa. Det er ikke mulig & dempe
lyden for (D

Summer- Angir volumet pa tastelyder og -sig-

lyd naler.

Tid pa da- Stiller inn gjeldende tid og dato.

gen




Service

Under- Beskrivelse

meny

Demomo- Aktiverings-/deaktiveringskode:
dus 2468

Program- Informasjon om programvarever-
varever- sjon.

sjon

Tilbakestill Tilbakestiller til fabrikkinnstilingene.
alle inn-

stillinger

6.5 Innstilling: Assistert
matlaging

Undermenyen Assistert matlaging bestar av
et sett med tilleggsfunksjoner og programmer

som er utformet for dedikerte retter. Hver rett
i denne undermenyen er utstyrt med en egnet

7. TILLEGGSFUNKSJONER
7.1 Favoritter 5%

Du kan lagre inntil tre av favorittinnstillingene

dine, for eksempel ovnsfunksjonen og

tilberedningstid.

1. Sla pa produktet.

2. Velg den foretrukne innstillingen.

3. Trykk pa —.

4. Velg: Favoritter Lagre gjeldende
innstillinger.

5. Trykk pa + for a legge innstillingen til
listen over: Favoritter.

6. Trykk pa OK.

P trykk for a nullstille innstillingen.

Q- trykk for & avbryte innstillingen.
7.2 Tastelas

Denne funksjonen forhindrer at
produktfunksjonen endres ved et uhell.

1. Sla pa produktet.

2. Angi en ovnsfunksjon.

3. 75\( & _ trykk samtidig for a sla pa
funksjonen.

7«’?, & - trykk samtidig for a sla pa

funksjonen.

innstilling. Du kan justere tiden og
temperaturen under matlagingen.

For enkelte av rettene kan du ogsa

bruke Steketermometer. Tilberedningsgrad:
+ Ra

« Middels

*  Godt stekt

For enkelte av rettene kan du ogsa bruke
Vekt automatisk.

1. Sla pa produktet.

Trykk pa —.

Trykk pa ¥ Gainn pa Assistert
matlaging.

Velg en rett eller type mat.

Plasser maten inne i produktet og trykk
pa START .

Nar funksjonen avsluttes, kontroller at maten

er klar. Forleng tilberedningstiden etter
behov.

E

7.3 Barnelas

Denne funksjonen forhindrer utilsiktet
aktivering av produktet.

1. Sla pa produktet.

Trykk pa =.

Velg Alternativer / Barnelas.

Trykk pa kodebokstavene i alfabetisk
rekkefglge.

5. Sla du av produktet.

Barnelas er aktivert.

PN

Tilgang til: Timer og lampe er tilgjengelig.
Daren er last nar produktet er slatt av.

Velg kodebokstavene i alfabetisk rekkefalge
for & aktivere bruk av produktet.

Gjenta trinnene ovenfor for & deaktivere
denne funksjonen.
7.4 Automatisk avstenging

Av sikkerhetsgrunner, vil produktet sla seg av
automatisk etter en viss tidsperiode hvis
varmefunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres.
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Tabell med automatiske utkoblingstider for
gitt ovnstemperaturomrade.

(°C) O
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Hvis du har tenkt & kjgre en ovnsfunksjon
over en steketid som overskrider den

8. KLOKKEFUNKSJONENE

8.1 Beskrivelse av

klokkefunksjoner
Funk- Beskrivelse
sjon
Timer Slik stiller du inn tilberedningstiden.

Maksimalt er 23 t 59 min.
Du kan angi hva som skjer nar tiden
er ute ved a angi foretrukket: Avslut-

te handling.
Avslutte Lydsignal — nar tiden er inne, hores
handling signalet. Du kan stille inn denne
funksjonen nar som helst, selv nar
ovnen er slatt av.
Lydalarm ved endt tilberedning — nar
tiden er inne, hgres signalet og var-
mefunksjonen slas av.
Kun popup melding — nar tiden er in-
ne, vises meldingen pa displayet. Du
kan stille inn denne funksjonen nar
som helst, selv nar ovnen er slatt av.
Utsatt For & utsette starten og/eller slutten
start pa tilberedningen.
Tidsfor- Slik forlenger du tilberedningstiden.
lengelse
Tidsinn- For a velge hvor lenge produktet skal
stilling veere pa. Maksimalt er 23 t 59 min.

Du kan sla funksjonen pa og av.
Denne funksjonen har ingen innvirk-
ning pa bruken av produktet.
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automatiske avstengningstiden, ma du stille
inn tilberedningstiden. Se Klokkefunksjonene.

Automatisk avstenging virker ikke med
funksjonene: Ovnslys, Steketermometer,
Sluttid.

7.5 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjgleviften
aktiv til produktet avkjgles.

8.2 Innstilling: Tid pa dagen

1. Sla pa produktet.
2. Trykk pa: Tid pa dagen.
3. Stillinn tiden.

4. Trykk pa OK.

8.3 Innstilling: Timer

1. Velg en ovnsfunksjon og still inn

temperaturen.
2. Trykk pa O.
3. Stillinn tiden.

Du kan velge gnsket slutthandling ved a
trykkepa © @ ®

4. Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

Nar 10 % av tilberedningstiden er igjen og

maten ikke ser ut til & vaere klar, kan du

forlenge tilberedningstiden. Du kan ogsa

endre ovnsfunksjonen. Trykk pa +1min for a

forlenge tilberedningstiden.

8.4 Innstilling: Utsatt start

1. Still inn ovnsfunksjonen og temperaturen.
Trykk pa O.

Still inn tilberedningstiden.

Trykkpa © © ®

Trykk pa: Utsatt start.

Velg @nsket starttid.

Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

Noak wbd



8.5 Innstilling: Tidsinnstilling

Trykk pa O.

Trykkpa © © @

Trykk pa Tidsinnstilling.

Skyv eller trykk pa ™ for a se steketiden
pa hovedskjermen.

5. Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

Hobd =

9. BRUKE TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

9.1 Innsetting av tilbehor

En liten fordypning pa toppen aker
sikkerheten og gir vippebeskyttelse.
Fordypningene er ogsa tippebeskyttet.
Kanten rundt risten forhindrer at kokekar sklir
av risten.

Sett inn tilbehgret (rist/brett) mellom
styreskinnene pa hyllestatten. Serg for at
hyllen bergrer baksiden av ovnsinterigret, og
at beina peker nedover.

= =

Hvis brettet har en skraning, plasser den mot
baksiden av ovnens interigr.

Hvis det er en inskripsjon pa tilbehgret, serg
for at den vender mot deg.

Hvis du bruker et brett med hull, plasser
brettet/pannen under for & samle opp
dryppende veesker.

8.6 Endre timerinnstillinger

Du kan endre den angitte tiden nar som helst
under matlagingen.

1. Trykk pa O.
2. Still inn timerverdien.
3. Trykk pa OK.

9.2 Steketermometer

Den maler temperaturen i maten. Du kan
bruke det sammen med alle
ovnsfunksjonene.

To temperaturer ma stilles inn:

. °C - temperaturen inne i produktet. Den
bar veere minst 25 °C hgyere enn matens
kjernetemperatur.

. M kjernetemperaturen for maten.
Anbefalinger:

« Ingrediensene bar holde romtemperatur.

* lkke bruk den til flytende retter.

* Under tilberedning ma nalen pa
steketermometeret settes helt inn i retten.

Produktet regner ut en omtrentlig sluttid. Den

avhenger av mengden mat, innstilt

varmefunksjon og temperatur.

Matlaging med: Steketermometer

/\ ADVARSEL!

Siden steketermometeret og
hyllestattene blir svaert varme er det en
risiko for brannskader. Ikke bergr
handtaket pa steketermometeret med
bare hender. Bruk alltid grillvotter.

1. Sla pa produktet.

2. Angi en varmefunksjon eller en rett og,
om ngdvendig, ovnstemperaturen.

3. Sett steketermometeret i maten:
Kjott, fjaerkre og fisk
Stikk hele spissen av steketermometeret
inn i midten av kjettet eller fisken, helst i
den tykkeste delen.
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Gryterett

Sett spissen pa steketermometeret
ngyaktig i midten av gryteretten.
Steketermometeret ber sta stadig pa
samme sted under stekingen. For &
oppna dette kan du bruke en solid
ingrediens. Bruk kanten av formen som
statte for silikonhandtaket pa
steketermometeret. Spissen av
steketermometeret skal ikke rgre bunnen
av formen.

10. RAD OG TIPS
10.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Hintene nedenfor
viser anbefalte innstillinger for temperatur,
tilberedningstid og hylleplassering for
spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

For energisparingstips, referer til
Energieffektivitet.
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4. Plugg steketermometeret inn i kontakten
som befinner seg pa sideveggen inne i
produktet. Se Produktbeskrivelse.

Displayet viser den aktuelle temperaturen i
steketermometeret.

5. M- trykk for & angi kjernetemperaturen
til steketermometeret.

6. ©® ® ® _irykk for & angi foretrukket
alternativ:

» Lydsignal — nar retten nar den angitte
kjernetemperaturen, harer du et
lydsignal.

* Lydalarm ved endt tilberedning — nar
maten oppnar kjernetemperaturen
haerer du en lydalarm, og ovnen slar
seg av.

7. Velg alternativet og trykk gjentatte ganger

pa OK for & ga til hovedskjermbildet.

8. Trykk pa START .

9. Nar retten nar den angitte temperaturen,
hgrer du et lydsignal. Sjekk om maten er
klar. Forleng tilberedningstiden etter
behov.

10. Ta pluggen til steketermometeret ut av
kontakten og ta ut retten.

Symboler som brukes i tabellene:

% Mattype
Varmefunksjon
°C Temperatur
= Tilbehar

E| Hylleniva

@ Tilberedningstid (min)




10.2 Baking med fukt — anbefalt
tilbehor
Bruk marke og ikke-refleksive bokser og

beholdere. De har bedre varmeabsorbering
enn den lette fargen og de refleksive rettene.

Pizzabrett — mork, ikke-reflekterende,

diameter 28 cm

Bakeform — mark, ikke-reflekterende,

diameter 26 cm

* Ramekiner — keramikk, diameter 8 cm,

hgyde 5 cm

*  Tertebunnsform — mark, ikke-
reflekterende, diameter 28 cm

10.3 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulig

resultater.

pa— o,

L, = C = O
Sot sma gjeerbakst, stekebrett eller langpanne 180 2 20-30
16 stk
Rundstykker, 9 stk stekebrett eller langpanne 180 2 30-40
Frossen pizza, rist 220 2 10-15
0,35 kg
Rullekake stekebrett eller langpanne 170 2 25-35
Brownies stekebrett eller langpanne 175 3 25-30
Soufflé, 6 stk keramisk ildfast form pa rist 200 3 25-30
Sukkerbrgdbunn sukkerbrgdform pa rist 180 2 15-25
Formkake med syl- bakeform pa rist 170 2 40-50
tetoy
Posijert fisk, 0,3 kg stekebrett eller langpanne 180 3 20-25
Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpanne 180 3 25-35
Fiskefilét, 0,3 kg pizzabrett pa rist 180 3 25-30
Posjert kjatt, 0,25 stekebrett eller langpanne 200 3 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg stekebrett eller langpanne 200 3 25-30
Informasjonskaps- stekebrett eller langpanne 180 2 20-30
ler (Cookies), 16
stk
Makroner, 24 stk stekebrett eller langpanne 180 2 25-35
Muffins, 12 stk stekebrett eller langpanne 170 2 30-40
Ikke-s@t butterdeig, stekebrett eller langpanne 180 2 25-30
20 stk
Sandkjeks, 20 stk stekebrett eller langpanne 150 2 25-35
Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpanne 170 2 20-30
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Grennsaker, po- stekebrett eller langpanne 180 3 35-45
sjerte, 0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzabrett pa rist 200 3 25-30
Middelhavsgrenn- stekebrett eller langpanne 180 4 25-30
saker, 0,7 kg

10.4 Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til IEC 60350-1.

= — [

&L, = = C Q)
Smakaker, 20 stk. per Over og Undervarme Steke- 3 170 20-35
stekebrett brett
Smakaker, 20 stk. per Ekte Varmluft Steke- 3 150 - 160 20-35
stekebrett brett
Smakaker, 20 stk. per Ekte Varmluft Steke- 2094 150 - 160 20-35
stekebrett brett
Eplepai, 2 former @ 20 Over og Undervarme Rist 2 180 70-90
cm
Eplepai, 2 former @ 20 Ekte Varmluft Rist 2 160 70-90
cm
Fettfritt sukkerbrad, ka- Over og Undervarme Rist 2 170 40-50

keform @ 26 cm1)

Fettfritt sukkerbrgd, ka- Ekte Varmluft Rist 2 160 40 - 50
keform @ 26 cm1)
Fettfritt sukkerbrad, ka- Ekte Varmiluft Rist 2094 160 40 - 60

keform @ 26 cm1)

Meardeigkjeks Ekte Varmluft Steke- 3 140 - 150 20-40
brett

Merdeigkjeks Ekte Varmluft Steke- 2094 140 - 150 25-45
brett

Megrdeigkjeks Over og Undervarme Steke- 3 140 - 150 25-45
brett

Ristet brad1) Grill Rist 4 maks. 1-5

1) Forvarm ovnen i 10 minutter.
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11. STELL OG RENGJYRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjaring
Rengjgringsmidler

* Rengjer produktets forside kun med en
mikrofiberklut med varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

» Bruk en rengjeringslasning for & rengjgre
metalloverflater.

* Rengjor flekker med et mildt vaskemiddel.

Hverdagsbruk

* Rengjer innsiden av produktet etter hver
bruk. Fettoppsamling eller andre rester
kan fgre til brann.

» Fuktighet kan kondensere inne i produktet
eller pa glasspanelene i daren. For &
redusere kondensen, kan du la produktet
veere i gang i 10 minutter for du lager mat.
Ikke oppbevar maten i produktet lenger
enn 20 minutter. Terk innsiden av
produktet kun med en mikrofiberklut etter
hver bruk.

Tilbehor

* Rengjor alt tilbehgr etter hver bruk og la
det tarke. Bruk kun en mikrofiberklut med
varmt vann og et mildt vaskemiddel. Ikke
rengjar tilbehgret i en oppvaskmaskin.

* Rengjor ikke tilbehgr med slippbelegg ved
hjelp av sterke vaskemidler eller skarpe
gjenstander.

11.2 Fjerning av brettstigene
Fjern brettstigene for & rengjere produktet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Trekk den fremre delen av brettstigen ut
fra sideveggen.

3. Trekk den bakre delen av brettstigene ut
fra sideveggen og ta den ut.

|

[}
T

2

4. Sett hyllestattene tilbake til
utgangsposisjonen. Gjenta trinnene i
motsatt rekkefglge.

Hvis teleskopskinnene falger med, ma

holdepinnene peke mot fronten.

11.3 Pyrolytisk rengjering

Bruk den til & rengjere produktet og brenne
av restene.

/\ ADVARSEL!

Det er fare for brannskader.

/\ FORSIKTIG!

Hvis det er andre produkter montert i
samme skap ma du ikke bruke dem
samtidig som denne funksjonen. Dette

kan skade ovnen.

Ikke start funksjonen hvis du ikke lukket
ovnsdgren helt.

1. Pase at produktet er kaldt.

2. Fjern alt tilbehear.

3. Rengjer innsiden av ovnen og det
innvendige derglasset med varmt vann,
en myk klut og et skdnsomt vaskemiddel.

4. Slapa produktet

5. Trykk pa =/ Rengjering.
6. Velg rengjgringsmodusen.

Nar rengjgringen starter, er ovnsdgren lukket
og lampen er av. Kjgleviften fungerer pa en
hgyere hastighet.

STOP — trykk for & stoppe rengjaringen far
den er fullfart.

Ikke bruk ovnen fer symbolet for darlas-
symbolet pa displayet slukkes.

7. Nar rengjgringen er ferdig, slar du av
produktet og venter til det er kaldt.
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8. Rengjer ovnen innvendig med en myk
klut. Fjern resten fra bunnen av ovnen.

11.4 Husk A Rengjore !

Nar paminnelsen vises, anbefales det a
rengjgre den.

Bruk funksjonen: Pyrolytisk rengjering.

11.5 Fjerning og montering av
doren

Du kan fjerne ovnsdgren og de innvendige
glasspanelene for a rengjere dem. Les hele
«Fjerning og montering av dgren»-
instruksjonen fer du fierner glassene.

/\ FORSIKTIG!

Ikke bruk ovnen uten glasspanelene.

4. Legg dgren pa et mykt tgystykke pa et
stabilt underlag.

5. Hold dgrlisten A @verst pa deren pa
begge sider og trykk innover for a frigjere
klipslasen.

6. Trekk derlisten mot deg for & fierne den.

7. Hold et og et glass gverst i kanten og
trekk dem oppover og ut av faringen.
Pase at glasset skyves helt ut av
stattene.

1. Apne deren helt, og hold begge
hengslene.

plass.

3. Lukk ovnsdgren halveis til farste apne
posisjon. Trekk og lgft for & ta deren ut av
holderen.
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8. Rengjer glasspanelene med vann og
sape. Tark glasspanelene forsiktig. lkke
rengjor glasspanelene i
oppvaskmaskinen.

9. Etter rengjering, installer glasspanelene
og ovnsdgren. Sgrg for at du setter
glasspanelene pa plass igjen i riktig
rekkefglge. Se etter symbolet/utskriften
pa siden av glasspanelet. Hvis dgren er
riktig montert, vil du hare et klikk nar du
lukker lasene.

Sonen med trykk méa vende mot innsiden av
dgren (vendt mot innsiden av ovnen).

11.6 Skifte lyspaere

/\ ADVARSEL!

Det er fare for elektrisk stgt.
Lampen kan veere varm.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Koble produktet fra stramforsyningen.
3. Legg kluten pa ovnsgulvet.



2. Rengjer glassdekselet.

AN FORSIKTIG! 3. Erstatt pseren med en egnet
Hold alltid halogenlampen med en klut for :/(a:rmebestandlg lyspasre som taler 300
a hindre at fettrester brenner pa lampen. 4. Monter glassdekselet,

Bakre ovnslampe
1. Drei glassdekselet for & ta det av.

12. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Hva ma gjeres, hvis...

Beskrivelse av problem Arsak og lgsning

Du ikke kan sla pa eller betjene Produktet er ikke koblet til en stremforsyning eller er koblet feil til.
produktet.

Produktet blir ikke varmt. Klokken er ikke stilt inn.

For a stille klokken, referer til Klokkefunksjonene.

Daren er ikke skikkelig stengt.

Sikringen har gatt.
Kontroller om sikringen er arsaken til problemet. Kontakt en godkjent
elektriker hvis feilen ikke lgses.

Barnelas er aktivert.

Lampen er slatt av. Lyspeeren har gatt. Bytt lyspaeren.
For mer informasjon se Stell og rengjering.

® Strembrudd avbryter alltid rengjeringen. Gjenta rengjgringen hvis den blir avbrutt av strembrudd.

12.2 Feilkoder

Nar det oppstar programvarefeil, viser displayet en feilmelding. Du finner listen over problemer
i tabellen nedenfor. Nar en av disse feilmeldingene fortsatt vises pa displayet, betyr det at et
defekt undersystem kan ha blitt deaktivert. Ta i sa fall kontakt med forhandleren eller et
autorisert servicesenter.

Kode og beskrivelse Lesning

F102 - daren er ikke helt lukket eller dgrlasen er Lukk deren.

odelagt. Sla produktet av og pa.

F111 - Steketermometer er ikke riktig satt inn i stik- ~ Sett Steketermometer helt inn i kontakten.
kontakten.
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Kode og beskrivelse Lasning

F240, F439 - Beraringsfeltene pa displayet vicker ~ Rengjer displayet. Pase at det ikke er smuss pa be-
ikke som de skal. rgringsfeltene.

F908 - produktsystemet kan ikke koble til betje- Sla produktet av og pa.

ningspanelet.

12.3 Servicedata Vi anbefaler at du noterer opplysningene
her:

Hvis du ikke greier a lase problemet selv,

kont_akter du forhandleren eller et autorisert Modell (MOD.) -

servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret f;ﬁct‘:“)‘ft”“mmer

behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert

pa den fremre rammen til produktet. Det er
synlig nar du apner dgren. lkke fiern

Serienummer (S.N.):

typeskiltet fra produktet.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

13.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til
EU-forordninger om gkodesign og energimerking

Produktinformasjon

Leverandgrens navn

Blaupunkt

Modellidentifikasjon

5B70P9690ME 949288447

Energieffektivitetsindeks

81.2

Energieffektivitetsklasse

A+

Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme

0.93 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.69 kWt/syklus

Antall ovner 1

Varmekilde Elektrisitet
Volum 721
Ovnstyper Innebygd ovn
Masse 31.3 kg

Produktinformasjon

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsprodukter for matlaging — del 1: Komfyrer, ovner, dampovner og grillap-

parater - Metoder for maling av yteevne.
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13.2 Produktinformasjon for stremforbruk og maksimal tid for a na

gjeldende laveffektmodus
Stremforbruk

Stremforbruk i standby-modus

0.8 W

Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus

20 min

13.3 Energisparingstips

Falgende tips nedenfor vil hjelpe deg med a
spare energi nar du bruker produktet.

Sgrg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. lkke apne daren for ofte
under matlaging. Hold dgrpakningen ren og
serg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall og marke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere for a
forbedre energisparingen

Ikke forvarm produktet for tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.

Restvarme

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -
10 min fgr matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

14. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer merket med symbolet

L/:X Legg emballasjen i relevante beholdere
for a resirkulere det. Bidra til & beskytte
miljget og menneskers helse ved &
resirkulere avfall fra elektriske og elektroniske

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Nar du slar av produktet viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hvis et program med Varighet er aktivert og
tilberedningstiden er lengre enn 30 min, slar
varmeelementene seg automatisk av tidligere
i enkelte produktfunksjoner.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde maten
varm, velg lavest mulig temperaturinnstilling.
Displayet viser restvarmeindikatoren eller
temperaturen.

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa
kun nar du behgver den.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strgm under matlaging.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 s. Du kan
sla pa ovnslampen igjen, men dette reduserer
forventet energibesparing.

produkter. Ikke avhend produkter merket med

symbolet E med husholdningsavfallet.
Returner produktet til ditt lokale
resirkuleringsanlegg eller kontakt kommunen.
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NA NASZEJ WITRYNIE INTERNETOWEJ MOZNA ZNALEZC:

Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu probleméw oraz informacje
dotyczgce serwisu i napraw:

www.blaupunkt-einbaugeraete.com

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA. .....coiiiiiiieiecernnn 44
2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.......ciiiiieiieeeeeeeeenn 46
3. OPIS PRODUKTU. ..ottt ettt ee e een s 50
4. PANEL STEROWANIA. ... oot 50
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM. ... oo oo, 51
6. CODZIENNE UZYTKOWANIE. ... oot ee e 51
7. DODATKOWE FUNKCUE ... et 55
8. FUNKCUE ZEGARA ...t 56
9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW. ... 57
10. WSKAZOWKI I PORADY ... 58
11. PIELEGNACUJA | CZYSZCZENIE. ... 61
12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW.........oouiuieimiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeerenenn 63
13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ..ottt 65
14. OCHRONA SRODOWISKA ... et ee et 66

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczes$niejszego
powiadomienia.

1. A\ INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu ésmego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
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jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

- Urzadzenie mozna uzytkowac¢ w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
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- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowacé powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nie instalowa¢ ani nie uzywac

2.1 Instalacja uszkodzonego urzadzenia.
« Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
A OSTRZEZENIE! na naszej witrynie internetowej.

Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
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Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykonac wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytagcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podiaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.

« Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

« Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

« W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzgdzenia.

« Urzadzenie wyposazono w przewdd
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), H05 BB-F, H05Z1Z1-F

Przekroj przewodu zalezy od tacznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Spos6b uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

» Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.
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» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

» Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

+ Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowaé¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Zawsze uzywac naczyn szklanych
i stoikéw dopuszczonych do
pasteryzowania.

* W poblizu urzadzenia ani na nim nie
wolno umieszczaé produktow
fatwopalnych ani przedmiotéw
nasgczonych tatwopalnymi produktami

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu emalii:

— nie stawia¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub instalowania
akcesoriow nalezy zachowac¢
ostroznose¢.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Uzywac wytgcznie akcesoriow
dostarczonych wraz z tym urzgdzeniem
lub zalecanych przez producenta.
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Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

Jesli urzadzenie zainstalowano za $cianka
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacija i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwac;ji
nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i odigczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb
urzgdzenia.

Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sa
uszkodzone. Nalezy skontaktowacé sie

z autoryzowanym centrum serwisowym.
Drzwi urzadzenia sg ciezkie, dlatego
nalezy zachowac ostroznos¢ podczas ich
wyjmowania.

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czysScic.
Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywacé
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.

Stosujgc aerozol do piekarnikéw, nalezy
przestrzegac wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparéw).

Przed witaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:




— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajace sie wyja¢ przedmioty
(w tym poiki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajgca przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzadzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorgce i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
mogaq sie uwalniac opary z pozostatosci
potraw i materiatow budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewac¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub osob z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie
dopuszcza¢, by zwierzeta domowe
podchodzity do urzgdzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwlaszcza ptaki i
gady) mogg by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.
Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
mogq stanowi¢ zrédto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano Zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac¢ wytgcznie zardwek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowaé wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.
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3. OPIS PRODUKTU

3.1 Ogdlne informacje Panel sterowania
Ekran
F ? Gniazdo termosondy
| Grzatka

|
I:I Lampa

[ Wentylator
@ E%_ﬁ Prowadnice blach, wyjmowane
=i
B %%

B} Poziomy umieszczania potraw

4. PANEL STEROWANIA

o o]~ o]

v /z

4.1 Widok panelu sterowania
Przetacznik oswietlenia
Wiaczanie i wylaczanie o$wietlenia.
= -0 Szybkie nagrzewanie
' E Wiaczanie i wylaczanie funkcji: Szybkie
@ * - nagrzewanie.
‘ } ‘ 4.2 Wyswietlacz
ﬁé é éé Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.
0
Wiaczone / Wytaczone 1230
Nacisna¢ i przytrzymac , aby wtgczyé
lub wytgczy¢ urzadzenie. #085°C /I SOOC
Menu O 5min © | | START
Wyswietla opcje urzadzenia i funkcje | i | | |
ustawiania. F E D C B
: A. Aktualna godzina
|
Ulubione = | B. START/STOP
Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
C. Temperatura
Wyswietlacz D. Funkcje pieczenia
) - E. Timer
4 Pok ktual t: dze-
4 ni(; azuje axduaine ustawienia urzadze F. Termosonda (tylko wybrane modele)
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Wskazniki na wyswietlaczu

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

< Powrét do poprzedniego poziomu menu.

Wskazniki na wyswietlaczu

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwiekowe-
STOP go i zatrzymania pieczenia.

Anulowanie ostatniej czynnosci.

J

@ Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

Wiaczanie i wytgczanie opcji.

@ Funkcja Uruchomienie z opdznieniem jest
wigczona.

Urzadzenie jest zablokowane.

Witaczona jest funkcja alarmu dzwigkowe-
go.

OB

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzgdzenia po raz pierwszy
do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢
wys$wietlacza, Dzwieki przyciskéw, Glosnos¢
sygnatu, Aktualna godzina.

5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzadzenie. Urzadzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8 Anulowanie ustawienia.

@ Na wyswietlaczu pojawig sie rozne
komunikaty. Po wyswietleniu okna
komunikatu naci$nij wyswietlacz, aby
kontynuowac.

1. Wyja¢ z urzagdzenia wszystkie akcesoria i

wsporniki.

2. Ustawic funkcje O ustawie maksymalng

temperature. Patrz Codzienne
uzytkowanie. Pozostawi¢ urzgdzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje . Ustawi¢ maksymalng

temperature. Pozostawic¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Ustawié funkcje E‘ Ustawi¢ maksymalng

temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

5. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekac, az

ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czyscié

tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane

prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.
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6.1 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

SPECJALNE

O

Grill
Do grillowania cienkich porcji potraw
i opiekania chleba.

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa
lub drobiu z ko$¢mi na jednym pozio-
mie. Do pieczenia zapiekanek i przyru-
mieniania.

El

Pasteryzowanie

Aby pasteryzowac¢ warzywa i owoce,
nalezy umiescic¢ stoiki na blasze do pie-
czenia ciasta wypetnionej wodg, uzywa-
jac zaroodpornych stoikow z zakretkg
bagnetowag lub zakretkami Srubowymi
tego samego rozmiaru. Uzy¢ najnizej
potozonej potki.

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢
temperature nizsza niz do pieczenia tra-
dycyjnego, poniewaz wentylator réwno-
miernie rozprowadza ciepto wewnatrz
piekarnika.

Suszenie

Do suszenia krojonych owocoéw, wa-
rzyw i grzybow. Aby umozliwi¢ wydosta-
nie sie wilgotnego powietrza i lepsze
wyschnigcie owocow, zaleca sig pod-
czas suszenia sporadyczne otwiera¢
drzwi piekarnika .

Potrawy mrozone
Idealny do gotowych dan (np. frytek,
krokietéw lub sajgonek).

l

Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy przed pod-
aniem potraw.

Gérnaldolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym pozio-
mie oraz do suszenia zywnosci.

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw

i owocow). Czas rozmrazania zalezy od
ilosci i wielkosci zamrozonej zywnosci.

Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych
potraw, ktére trzeba bardziej nagrzewaé
od dotu.

Grzatka dolna

Funkcje te nalezy wybra¢ po zakoncze-
niu gotowania, aby w razie potrzeby
przyrumieni¢ potrawe od spodu. Uzy¢
najnizszej potki.

Chleb

Do pieczenia chleba.

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta
drozdzowego. Przykry¢ powierzchnig
ciasta, aby zapobiec wyschnieciu.
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Zapiekanki

Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek
i przyrumieniania.

Termoobieg (niska temp.)
Proces pieczenia w niskiej temperatu-
rze. Idealnie nadaje sie do przygotowy-
wania delikatnych potraw (np. wotowiny,
cieleciny lub jagnieciny).

Podtrzymywanie temp.
Podtrzymywanie temperatury potraw.
Nalezy pamigtac, ze niektore potrawy
moga nadal gotowac sie i wysychac

w cieple. W razie potrzeby nalezy przy-
kryé naczynia.




%] Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczedza¢ energie
podczas pieczenia. Podczas korzysta-
nia z tej funkcji temperatura wewnatrz
urzadzenia moze rézni¢ sie od ustawio-
nej temperatury. Wykorzystywane jest
ciepto resztkowe. Moc grzania moze sie
zmniejszy¢. Aby uzyska¢ wigcej infor-
magji, patrz Codzienne uzytkowanie,
Uwagi dotyczgce: Termoobieg wilgotny.

6. STOP — nacisng¢, aby wytgczyc¢ funkcje
pieczenia.
7. Wylaczy¢ urzadzenie.

@ Podczas dziatania niektorych funkciji
pieczenia oswietlenie moze wytgczyc¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzen

w zakresie efektywnosci energetyczne;j

i ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat

z najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Instrukcje dotyczace przygotowania potraw,
patrz Wskazéwki i porady, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii mozna znalez¢
wEfektywnos¢ energetyczna , Wskazowki
dotyczgce oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje
pieczenia

1. Wigczy¢ urzgdzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysIna funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisna¢ symbol funkcji pieczenia,
aby przejsé do podmenu.

3. Wybrac funkcje pieczenia i nacisng¢ OK.

4. Ustawi¢ temperature Nacisngc¢ przycisk
OK.

5. Nacisng¢ START .

Termosonda - wtyczke termosondy mozna
wigczy¢ do gniazdka w dowolnej chwili przed
rozpoczeciem pieczenia lub po nim. Patrz:
Korzystanie z akcesoriéwTermosonda

6.4 Menu
Nacisna¢ = aby przejs¢ do menu.

Pozycja menu Opis

Gotowanie wspomaga- Wyswietlenie listy
ne programéw automa-
tycznych.

Czyszczenie Wyswietlenie listy

programéw czyszcze-

nia.
Ulubione Wyswietlenie listy
ulubionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji
urzadzenia.
Ustawie- Konfigu- Stuzy do konfiguracji
nia racja urzadzenia.
Serwis Pokazuje wersje op-

rogramowania i konfi-
guracje.

Podmenu: Czyszczenie

Podme-
nu

Opis
Czyszcze- Czas trwania: 1 h.
nie piroli-

tyczne,

Krotkie

Czyszcze- Czas trwania: 1 h 30 min.
nie piroli-

tyczne,

Normalne
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Podme-
nu

Opis
Czyszcze- Czas trwania: 2 h 30 min.
nie piroli-

tyczne, In-

tensyw.

Podmenu: Opcje

Podme- Opis

nu

Oswietle- Wiaczanie i wylaczanie o$wietlenia.
nie piekar-

nika

Blokada Zapobiega przypadkowemu uru-
urucho- chomieniu urzgdzenia.

mienia

Szybkie Skraca czas nagrzewania. Opcja ta
nagrzewa- jest dostepna tylko dla niektérych
nie funkciji pieczenia.

Przypom- Wigczanie i wytgczanie przypom-
nienie o nienia.

czyszcz.

Styl cyfro- Zmiana formatu wyswietlanego

wy zegara wskazania czasu.

Podmenu: Ustawienia

Konfiguracja
Podme- Opis
nu
Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.
Jasnos¢ Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.
wyswietla-
cza
Dzwigki Wiacza i wylgcza dzwigk pol doty-
przycis- kowych. Nie jest mozliwe wytgcze-
kow nie sygnalizacji dzwigkowej dla (D
Gtosnosc Ustawia gtosno$¢ dzwigku przycis-
sygnatu kow i sygnatéw.
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Podme-
nu

Opis

Aktualna
godzina

Ustawia aktualng godzing i date.

Serwis

Podme-
nu

Opis

Tryb de-
mo

Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468

Wersja
oprogra-
mowania

Informacje na temat wersji oprogra-
mowania.

Zresetuj
wszystkie
ustawie-
nia

Przywraca ustawienia fabryczne.

6.5 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane

Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie
z zestawu dodatkowych funkgji i programéw
przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac podczas pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone

» Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone

Do przygotowania niektorych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ —.
3. Nacisnij ¥ Wprowadz Gotowanie
wspomagane.

4. Wybrac¢ potrawe lub rodzaj produktu.
5. Umiesc¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzic¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz
czas pieczenia.



7. DODATKOWE FUNKCJE
7.1 Ulubione ¢

Mozna zapisa¢ do 3 ulubionych ustawien, jak
funkcja pieczenia i czas pieczenia.

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Wybrac preferowane ustawienie.

3. Nacisngé —.

4. Wybrac opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

5. Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

6. Nacisna¢ OK,
9_ nacisng¢, aby zresetowaé ustawienie.

Q- nacisngg¢, aby anulowac ustawienie.

7.2 Blokada panelu

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie

funkcji urzadzenia.

1. Wigcz urzadzenie.

2. Ustawic funkcje pieczenia.

3. * & _ nacisng¢ jednoczesnie, aby
wigczy¢ funkcje.

, & nacisngc¢ jednoczesnie, aby wytaczyc
funkcje.

7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu
urzgdzenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

Nacisngé —.

Wybra¢ Opcje / Blokada uruchomienia.
Naciskac litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej.

5. Wytaczy¢ urzadzenie.

Blokada uruchomienia jest wt.

PN

Dostep do: Timer i lampka jest dostepna.
Drzwi sg zablokowane, gdy urzadzenie jest
wytaczone.

Aby korzystac z urzgdzenia, nalezy nacisngc
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.

Aby wytgczy¢ te funkcje, nalezy powtdrzy¢
powyzsze czynnosSci.

7.4 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wylgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

Stét z czasem automatycznego wytgczania
dla danego zakresu temperatury piekarnika.

(°C) ® (godz)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz Funkcje zegara.

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec.

7.5 Wentylator chlodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzgcy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.
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8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

Funk- Opis

cja

Timer Ustawianie czasu pieczenia Wartos$é
maksymalna to 23 godz 59 min.
Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy
uptynie ustawiony czas, ustawiajgc
jako preferowane: Zakoncz dziata-
nie.

Zakoncz Alarm dzwiekowy - gdy upltynie czas,

dziatanie rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.
Funkcje te mozna wtgczy¢ w dowol-
nej chwili — réwniez wtedy, gdy urza-
dzenie jest wytgczone.
Alarm dzwiekowy i wytgczenie - gdy
uplynie czas, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy i funkcja pieczenia wyta-
czy sie.
Tylko powiadomienie - po uptywie
czasu na wy$wietlaczu pojawi sig ko-
munikat. Funkcje te mozna witaczyé
w dowolnej chwili — réwniez wtedy,
gdy urzadzenie jest wytaczone.

Urucho- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakon-

mienie z czenia pieczenia.

opdznie-

niem

Wydtu- Aby wydtuzy¢ czas pieczenia:

zenie

czasu

Stoper Pokazuje, jak diugo dziata urzadze-

nie. Warto$¢ maksymalna to 23 godz
59 min. Funkcje te mozna wtgcza¢

i wytgczac. Funkcja ta nie ma wpty-
wu na dziatanie urzadzenia.

8.2 Ustawienie: Aktualna
godzina

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢: Aktualna godzina.
3. Ustawic czas.
4

Nacisnaé przycisk OK.
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8.3 Ustawienie: Timer

1. Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.

2. Nacisngé .

3. Ustawic czas.

Preferowane dziatanie Zakofncz mozna
wybrac¢ naciskajgc ® ® © .

4. Nacisnij OK. Powtarzaj te czynnos¢ az na
wyswietlaczu pokaze sig ekran giéwny.
Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli
potrawa nie wyglada jeszcze na gotowa,
mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby
wydtuzyé czas pieczenia, naci$nij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opo6znieniem

Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisngé @

Ustawic czas pieczenia.

Nacisngc ® ® @,

Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
Wybierz zgdang godzine rozpoczecia.

N ook @b =

Nacisnij OK. Powtarzaj te czynnos¢ az na
wyswietlaczu pokaze sig ekran gtéwny.

8.5 Ustawienie: Stoper

Nacisng¢ @
Nacisngc ® ® ®
Nacisng¢: Stoper.
i NS )
Przesuna¢ lub nacisng¢ <, aby

zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtéwnym.

hobh =

5. Nacisng¢ OK. Powtarzaé te czynnos$c¢ az
na wyswietlaczu pokaze sie ekran
gtéwny.

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmienié ustawienie czasu.

1. Nacisng¢ @
2. Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.

3. Nacisngé OK.



9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze poprawia
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wiéz akcesorium (ruszt/ tace) miedzy
prowadnice wspornika. Upewnij sie, ze ruszt
dotyka tytu wnetrza piekarnika, a ndzki s
skierowane w dot .

Z%\\

NN—

=

)

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawic jg
z tylu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewni¢ sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

Jesli uzywasz tacy z otworami, umie$c pod
nig tace/garnek, aby zebra¢ kapiagce ptyny.

9.2 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Mozna jej uzywaé przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:
. OC - temperatura wewnatrz urzadzenia

Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy.
Zalecenia

» Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac do potraw ptynnych.

* Podczas pieczenia cafa igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Urzgdzenie obliczy przyblizony czas

zakonhczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci

potrawy, ustawionej funkcji pieczenia

i temperatury.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki moga
oparzyé¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
stosowacé rekawice kuchenne.

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Ustawi¢ funkcje pieczenia lub naczynie
i, w razie potrzeby, temperature
piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, drob i ryby
Umiesci¢ catg iglice termosondy
w najgrubszej czesci miesa lub ryby.

22
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Zapiekanki

Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w $rodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystenc;ji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawgdz naczynia.
Koncéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.
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4. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzgdzenia. Patrz Opis
produktu.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
obecnej temperatury termosondy:

5. 0 nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. ® ® ® __ pacisngc, aby wybrac
preferowana opcje:
* Alarm dzwiekowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiagnie ustawiong

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace
pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii,
patrz Efektywnos$c¢ energetyczna.

Symbole uzyte w tabelach:

g Rodzaj potrawy

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
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warto$¢, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

+ Alarm dzwigkowy i wytaczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong warto$¢, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wylgczy sie.

7. Wybrac te opcje i nacisng¢ kilkakrotnie

OK, aby przejs¢ do ekranu gtéwnego.

8. Nacisng¢ START .

9. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy. Sprawdzic, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuzy¢ czas
pieczenia.

10. Wyciggna¢ wtyczke termosondy
z gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

Akcesoria

i

E Poziom umieszczania potraw

(D Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac foremek do ciasta

i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowe;j
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

* Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, $rednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,
wysokos¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia ciasta 180 20 -30
szt. lub gteboka blacha
Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta 180 30-40
lub gteboka blacha

Pizza, mrozona, ruszt 220 10-15

0.35 kg

Rolada biszkopto- blacha do pieczenia ciasta 170 25-35

wa lub gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta 175 25-30
lub gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na rusz- 200 25-30
cie

Biszkoptowy spod forma do tarty na ruszcie 180 15-25

tarty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 40-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, blacha do pieczenia ciasta 180 20-25

0,3 kg lub gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta 180 25-35
lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy 180 25-30
na ruszcie

Mieso z wody, 0,25 blacha do pieczenia ciasta 200 35-45

kg lub gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta 200 25-30
lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta 180 20-30
lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta 180 25-35
lub gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta 170 30-40
lub gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta 180 25-30

szt. lub gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta 150 25-35

20 szt.

lub gteboka blacha
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Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta 170 20 -30

lub gteboka blacha
Warzywa, z wody, blacha do pieczenia ciasta 180 35-45
0,4 kg lub gteboka blacha
Omlet wegetarian- blacha do pieczenia pizzy 200 25-30
ski na ruszcie
Warzywa $ro6- blacha do pieczenia ciasta 180 25-30

dziemnomorskie,
0,7 kg

lub gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

= — o
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Mate ciastka, 20 sztuk Gornal/dolna grzatka Blacha do 3 170 20-35
na blasze pieczenia

ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
na blasze pieczenia

ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
na blasze pieczenia

ciasta
Szarlotka, 2 foremki Gornal/dolna grzatka Ruszt 2 180 70-90
@20 cm
Szarlotka, 2 foremki Termoobieg Ruszt 2 160 70-90
@20 cm
Bezttuszczowy bisz- Gorna/dolna grzatka Ruszt 2 170 40 - 50
kopt, foremka do ciasta
@26 cm1)
Bezttuszczowy bisz- Termoobieg Ruszt 2 160 40 -50
kopt, foremka do ciasta
@26 cml)
Beztluszczowy bisz- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60

kopt, foremka do ciasta

@26 cm1)
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Kruche ciasteczka Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40
pieczenia
ciasta
Kruche ciasteczka Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Kruche ciasteczka Gornal/dolna grzatka Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Grill Ruszt 4 maks. 1-5

Tosty1 )

1) Nagrzewac wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

11. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace
czyszczenia

Srodki czyszczace

* Przdd urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

» Uzyc¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

» Usung¢ plamy za pomoca tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac¢
pozarem.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na szybach

drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby

ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary

wodnej, nalezy uruchomia¢ urzadzenie na

10 minut przed rozpoczeciem
pieczenia.Nie pozostawia¢ gotowych
potraw w urzadzeniu na diuzej niz
20 minut. Po kazdym uzyciu osuszy¢

wnetrze urzgdzenia wylgcznie Sciereczkg

z mikrofibry.
Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschnigcia. Do czyszczenia nalezy uzyé
tylko $ciereczki zwilzonej cieptg woda

z dodatkiem tagodnego detergentu. Nie
my¢ akcesoridéw w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriow z powtokg
zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac sciernych srodkéw czyszczacych
ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikow
Wyjaé wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1.

2,

3.

Wytgczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

Odciagna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

Odciggna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej Scianki i wyjaé je w catosci.

—
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Z powrotem wstawi¢ prowadnice blach
w potozeniu poczgtkowym. Wykonacé
opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.
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Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajgce muszg byc¢
skierowane do przodu.

11.3 Czyszczenie pirolityczne

Stuzy do czyszczenia urzadzenia i wypalania
pozostatosci.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGAL!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Nie wigczac tej funkgji, jesli drzwi piekarnika
nie sg catkowicie zamkniete.

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Wyijac¢ wszystkie akcesoria.

3. Umy¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg $ciereczkg zwilzong

woda z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Wigczy¢ urzadzenie.

5. Nacisngé =/ Czyszczenie.
6. Wybrac tryb czyszczenia.

Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika
zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytgcza
sie. Wentylator chtodzacy pracuje z wiekszg
predkoscia.

STOP - nacisng¢, aby przerwa¢ procedure
czyszczenia przed jej zakonczeniem.

Nie uzywac urzadzenia do czasu az

z wyswietlacza zniknie symbol blokady drzwi.

7. Gdy czyszczenie sie zakonczy, wytgczy¢
urzgdzenie i odczekaé, az ostygnie.

8. Wytrze¢ do czysta wnetrze piekarnika
miekkg szmatka. Usunaé pozostatosci
z dna piekarnika.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie pirolityczne.
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11.5 Zdejmowanie i zakladanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby piekarnika mozna
wymontowac do czyszczenia. Przed
przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie

i zaktadanie drzwi”.

/\ UWAGA!
Nie uzywac¢ urzadzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podniesc¢ i pociggnac¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymknag¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi do
siebie, wyjacC je z mocowania.

A —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkaning.

5. Chwyci¢ listwe drzwi A za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.



6. Pociagnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjac.

7. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciggna¢ je z prowadnicy.
Upewnic¢ sig, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.

s

8. Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby
i drzwi piekarnika. Umiesci¢ szyby
z powrotem we wtasciwej kolejnosci.
Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku szyby.
Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac
klikniecie.
Strefa nadruku musi by¢ zwrécona do
wewnetrznej strony drzwi (w kierunku
wnetrza piekarnika).

11.6 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowg $ciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci tluszczu na
lampie.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Opis problemu

Nie mozna wigczy¢ i obstugi-
wac urzadzenia.

Przyczyna i rozwigzanie

Urzadzenia nie podtaczono do zasilania lub podtaczono nieprawidtowo.
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Opis problemu

Urzadzenie nie nagrzewa sig.

Przyczyna i rozwigzanie

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Aby ustawi¢ zegar, patrz Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem
wystapi ponownie, nalezy skontaktowac si¢ z wykwalifikowanym elektry-

kiem.

Blokada uruchomienia jest wi.

Nie dziata oswietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié oéwietlenie.

Szczegoty, patrz Pielegnacja i czyszczenie.

® Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtérzy¢ czyszczenie, jesli zostato prze-

rwane na skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Kody biedéw

Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz
probleméw podano w ponizszej tabeli. Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia
sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze mogto nastgpi¢ wytgczenie jakiegos uszkodzonego
podzespotu. Wtedy nalezy skontaktowacé sie ze sprzedawcg urzadzenia lub autoryzowanym

punktem serwisowym.

Kod i opis

F102 - drzwi nie s3 catkowicie zamkniete lub bloka-
da drzwi jest uszkodzona.

Srodek zaradczy

Zamkna¢ drzwi.
Wiaczy¢ i wytgczy¢ urzadzenie.

F111 - Termosonda nie jest nieprawidtowo wtozo-
ne do gniazdka.

Podtaczy¢ Termosonda doktadnie do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wy$wietlaczu nie
dziatajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upewnic sie,
ze na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - ukiad elektroniczny urzadzenia nie moze
nawigzac potaczenia z panelem sterowania.

Wigczy¢ i wylgczy¢ urzadzenie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sig ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzgdzenia.
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)




13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie
zgodnie z przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci

energetycznej i ekoprojektu
Informacje o produkcie

Nazwa dostawcy

Blaupunkt

Dane identyfikacyjne modelu

5B70P9690ME 949288447

Wskaznik efektywnosci energetycznej

81.2

Klasa sprawnosci energetycznej

A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjo-

nalny

0.93 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszo-

nej wentylacji

0.69 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrodta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnosé

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

31.3 kg

Informacje o produkcie

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Piece kuchenne, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy
i maksymalnego czasu do osiagniecia odpowiedniego trybu

niskiego poboru mocy

Pobér mocy
Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0.8 W
Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzgdzenia do odpowiedniego trybu ni- 20 min

skiego poboru mocy

13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢

zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow poprawia oszczednos¢
energii .
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Nie nalezy wstepnie nagrzewac¢ urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Segreguj materiaty oznaczone symbolem C/:)
Umie$¢ opakowanie w odpowiednich
pojemnikach do recyklingu. Chronic¢
srodowisko i zdrowie ludzi poprzez recykling
odpaddw elektrycznych i elektronicznych. Nie
wyrzucaj urzgdzen oznaczonych symbolem
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Jesli wiaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektérych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytgczajg sie wczesniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

E do odpaddéw komunalnych. Nalezy oddac
produkt do miejscowego zakfadu
przetwarzania odpadoéw lub skontaktowac sie
z miejscowym urzedem miasta.
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Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

1. A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagcao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugcoes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
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complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.
Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho nao devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

1.2 Seguranga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.
Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.
Este aparelho pode ser utilizado em escritorios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizagao doméstica (médios).

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.
Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.
Desligue o aparelho da fonte de alimentag&o antes de
realizar qualquer manutencao.
Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
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AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagcado. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.
Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depodsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.

2. INSTRUGOES DE SEGURANCA

* Respeite as distancias minimas

2.1 Instalagao relativamente a outros aparelhos e
unidades.
A AVISO! * Antes de montar o aparelho, verifique se a

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

porta do aparelho abre sem limitagdes.
+ O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E

Retire a embalagem toda. necessario utilizar a alimentacao elétrica.

Nao instale nem utilize o aparelho se

estiver danificado. 2.2 ngag.ao elétrica

Siga as instrucoes de instalacao
disponiveis no nosso website. & AVISO!

Tenha sempre cuidado quando deslocar o | |Risco de incéndio e choque elétrico.
aparelho porque ele é pesado. Utilize

sempre luvas de protegao e calgado « Todas as ligagOes eléctricas devem ser
fechado. efectuadas por um electricista qualificado.
Nao puxe o aparelho pela pega. * O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Instale o aparelho num local seguro e « Certifique-se de que os parametros
adequado que cumpra com 0s requisitos indicados na placa de caracteristicas sao

da instalagao.
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compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

* Na&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que ndo danifica a ficha e
o cabo de alimentacao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentagao, esta operagao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

* Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

» As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

» Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalacdo. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

» Na&o puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

» disjuntores de protecgéao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

» Ainstalagédo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

» Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagéo.

Tipos de cabos aplicaveis para instala-
¢ao ou substituicdo para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F, H05Z1Z1-F

Poténcia total (W) Seccao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagéo a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul

2.3 Utilizacao

/A Aviso!

Risco de ferimentos, queimaduras,

choque elétrico ou explosao.

Para informacgoes sobre a secgao do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:
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* Nao altere as especificagoes deste
aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

» N&o deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

* Desative o aparelho apos cada utilizagao.

* Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. O ar quente pode ser
libertado.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

* Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizacao de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

« Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

« Utilize sempre vidro e frascos aprovados
para fins de conservagao.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AviSO!

Risco de danos no aparelho.

« Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:




— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente no
fundo da cavidade do aparelho.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

A eventual descoloragao do esmalte ou do
aco inoxidavel ndo afeta o desempenho
do aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos
hdmidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.
Utilize apenas acessorios fornecidos com
este aparelho ou recomendados pelo
fabricante.

Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apds utilizagao.

2.4 Manutencgao e limpeza

« Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregOes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

« Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza pirolitica

/N Aviso!

Risco de ferimentos / incéndio / emisséo
de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

/N Aviso!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

Antes de qualquer agao de manutengao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

Substitua imediatamente os painéis de
vidro da porta quando estes estiverem
danificados. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando retirar a porta do
aparelho, pois a porta é pesada.

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Antes de efetuar a limpeza pirolitica e o
pré-aquecimento inicial, elimine da
cavidade do forno:

— todos os excessos de alimentos, 6leos
ou derrames de gordura/depdsitos.

— quaisquer objetos amoviveis
(incluindo prateleiras, calhas laterais,
etc., fornecidos com o aparelho)
especialmente tachos antiaderentes,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

« Leia atentamente todas as instrugdes para
a limpeza pirolitica.

* Mantenha as criangas afastadas do
aparelho enquanto a limpeza pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica muito
quente e liberta ar quente a partir das
saidas de arrefecimento.

* Alimpeza pirolitica € uma operagao
efetuada com temperatura elevada e pode
libertar fumos dos residuos alimentares e
dos materiais, pelo que recomendamos
que:

— garanta uma boa ventilagao durante e
apos cada limpeza pirolitica.

— proporcione uma boa ventilagao
durante e apds o pré-aquecimento
inicial.

* Nao derrame nem aplique agua na porta
do forno durante e ap6s a limpeza
pirolitica para evitar danificar os painéis
de vidro.

* Os fumos libertados por todos os fornos
piroliticos/residuos de alimentos nao séo
nocivos para pessoas, incluindo criangas,
ou pessoas com condi¢gdes médicas.

* Mantenha os animais de estimacgao
pequenos afastados do aparelho durante
e apos a limpeza pirolitica e o pré-
aquecimento inicial. Os animais de
estimagao pequenos (especialmente
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passaros e répteis) podem ser altamente
sensiveis a alteragcoes de temperatura e
gases emitidos.

» As superficies antiaderentes de tachos,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.,
podem ser danificadas pela operagao de
limpeza pirolitica a alta temperatura de
todos os fornos piroliticos e podem ser
fonte de fumos nocivos de baixo nivel.

2.6 lluminagao interna

/N Aviso!

Risco de choque elétrico.

+ Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condicoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacéo relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagbes e néo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

3. DESCRIGAO DO PRODUTO

3.1 Viséao geral

fiIAN

& BEE

J N
\/ i

72 PORTUGUES

« Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

» Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.

2.7 Assisténcia técnica

« Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

« Utilize apenas pecas sobressalentes
originais.

2.8 Eliminagao

/N Aviso!

Risco de ferimentos ou asfixia.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

» Desligue o aparelho da alimentagéo
elétrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Painel de commandos

Visor

Tomada para a sonda térmica
Elemento de aquecimento
Lampada

A Ventilador

Apoio para prateleira, amovivel
Bl Nivel das prateleiras



4. PAINEL DE COMMANDOS

4.1 Descrigao geral do painel de
comandos

e

B

Hora

INICIAR / PARAR

Temperatura

Tipos de aquecimento
Temporizador

Sonda térmica (apenas modelos
selecionados)

mmoow>

Indicadores do visor

OK Para confirmar a selegao/definigdes.

< Para voltar um nivel no menu.

On / Off
Prima continuamente para ligar e desli-
gar o aparelho.

Para desfazer a ultima agao.

J

v

Para ativar e desativar as opgoes.

Menu
Apresenta uma lista das opg¢des do
aparelho e das fungdes de selegdo.

O aparelho esta bloqueado.

A funcao de alarme sonoro esta ativada.

)

Favoritos
Lista as definigbes favoritas.

O alarme sonoro e a fungdo de paragem
de cozedura estéo ativados.

OO

9
o
)

]

Visor
Apresenta as definicbes atuais do apa-
relho.

Apenas a mensagem pop-up esta ativa-
da.

DS

&

Interruptor da lampada
Para acender e apagar a lampada.

Fungéo Inicio programado esta ativada.

®@

8 Para cancelar as defini¢des.

Aquecimento Rapido
Para ativar e desativar a fungao: Aque-
cimento Rapido.

@ O visor apresenta varias mensagens.
Quando aparecer uma janela de
mensagem, prima o visor para continuar.

4.2 Visor
Visor com fungdes chave definidas.
A
|
12:30
s 150°C
) 15rpm Q | | START
| | | | |
F E D C B
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5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

/N AvisoO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Primeira ligagao
O visor exibe a mensagem de boas-vindas
depois da primeira ligagao.

E preciso definir: ldioma, Brilho do Visor,
Sons "teclado", Volume do Alarme, Hora.

5.2 Pré-aquecimento inicial e
limpeza

Pré-aqueca o aparelho vazio antes da
primeira utilizagao e do contacto com
alimentos. O aparelho pode emitir odores e
fumos desagradaveis. Ventile a divisao
durante o pré-aquecimento.

1. Remova todos os acessorios e apoios
para prateleiras amoviveis do aparelho.

6. UTILIZACAO DIARIA

/A Aviso!

Consulte os capitulos relativos a
segurancga.

6.1 Tipos de aquecimento

NORMAL

2. Selecione a fungéo . Defina a
temperatura maxima. Consulte a secgao
Utilizag&o diaria. Deixe o aparelho
funcionar durante 1 h.

3. Selecione a fungao @ Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 15 min.

4. Selecione a fungao E] Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 15 min.

5. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

6. Limpe o aparelho e os acessorios apenas
com um pano de microfibra, &gua morna
e um detergente suave.

7. Coloque os acessorios e 0s suportes
amoviveis da prateleira novamente na
sua posigao inicial.

Ventilado + Resisténcia Circ
Para assar carne e cozer bolos. Regule
uma temperatura mais baixa do que pa-
ra Cozedura convencional, uma vez
que a ventoinha distribui o calor unifor-
memente no interior do forno.

™ Grelhador

Para grelhar alimentos finos e tostar
péo.

Congelados
Perfeito para refeigdes prontas (por
exemplo, batatas fritas, croquetes ou
rolos de primavera).

Grelhador ventilado
Para assar pegas de carne grandes ou
aves com 0ss0s numa posicao da pra-
teleira. Para cozer gratinados e dourar.

O Calor superior/inferior
Para cozer e assar alimentos numa po-
sigéo de prateleira.
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() Funcgao Pizza
Para cozer pizza e outros pratos que
necessitem de mais calor por baixo.




O Aquecimento inferior
Selecione esta fungédo apds um proces-
so de cozedura para alourar mais os
alimentos no fundo, se necessario. Utili-
ze o nivel de prateleira mais baixo.

Pao

Para cozer pé&o.

] Funcao manter quente
Para manter os alimentos quentes. Te-
nha em atencéo que alguns pratos po-
dem continuar a cozinhar e a secar en-
quanto sdo mantidos quentes. Cubra os
pratos, se necessario.

ey Massa de pao
Para acelerar o crescimento da massa
levedada. Cubra a superficie da massa
para evitar que esta seque.

ESPECIAIS

= Conservar
Para conservar legumes e frutas, colo-
que os frascos de latas num tabuleiro
para assar cheio de agua, utilizando
frascos resistentes ao calor ou tampas
de rosca do mesmo tamanho. Utilize a
posigdo mais baixa da prateleira.

%] Ventilado com Resisténcia
Esta fungéo foi concebida para poupar
energia durante o cozinhado. Quando
utilizar esta fungéo, a temperatura no
interior do aparelho pode diferir a tem-
peratura definida. E utilizado o calor re-
sidual. A poténcia do aquecimento pode
ser reduzida. Para mais informagdes,
consulte Utilizagéo diaria, Notas sobre:
Ventilado com Resisténcia.

0 Secar
Para secar frutos, legumes e cogume-
los fatiados. Para permitir que o ar satu-
rado com humidade escape e que a fru-
ta seque melhor, é aconselhavel abrir a
porta do forno ocasionalmente durante
o processo de secagem.

Aquecer pratos
Para pré-aquecer pratos para servir.

l

K2 Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e
fruta). O tempo de descongelagéo de-
pende da quantidade e do tamanho dos
alimentos congelados.

iR Gratinado
Para pratos como lasanha ou batatas
gratinadas. Para cozer gratinados e
dourar.

Aquecimento a Baixa temp.
Processo de cozedura a baixa tempera-
tura. E perfeito para cozinhar alimentos
delicados (por exemplo, carne de vaca,
vitela ou borrego).

<
a

6.2 Notas sobre: Ventilado com
Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe eficiente energética e
design ecoldgico (de acordo com as normas
EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes de acordo
com: IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungéo nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta funcéo, a lampada é
automaticamente desativada apds 30 seg.

Para obter as instrugoes de cozedura,
consulte Sugestoes e dicas, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagdes gerais
sobre poupancga de energia, consulte
Eficiéncia energética, Dicas sobre poupancga
de energia.

6.3 Definicao: Tipos de
aquecimento

1. Ligue o aparelho. O visor mostra o tipo
de aquecimento predefinido e a
temperatura.

2. Prima o simbolo da fungao de

aquecimento W para entrar no submenu.
3. Selecione a fungédo de aquecimento e

prima OK.
4. Defina a temperatura. Premir OK.
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5. Prima START .

Sonda térmica - pode ligar a sonda a
qualquer momento antes ou durante a
confegdo. Consulte Utilizar os acessoérios,
Sonda de alimentos.

6. STOP - prima para desativar a fungdo de
aquecimento.
7. Desligue o aparelho.

@ Alguns tipos de aquecimento podem
desligar a lampada automaticamente se
a temperatura for inferior a 80 °C.

6.4 Menu

Prima — para entrar no menu.

Artigo do menu Descrigao

Cozedura assistida Lista os programas

automaticos.

Limpeza Lista os programas
de limpeza.
Favoritos Lista as definigdes fa-
voritas.
Opcodes Para definir a confi-
guragéao do aparelho.
Defini- Configu- Para definir a confi-
coes ragao guragao do aparelho.
Assistén- Apresenta a configu-
cia Técni- ragao e a versdo do
ca software.

Submenu para: Limpeza

Subme-
nu

Descrigao

Limpeza
pirolitica,
rapida

Duracéo: 1 h.

Limpeza
pirolitica,
normal

Duragéo: 1 h 30 min.
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Subme- Descrigao

nu

Limpeza Duragdo: 2 h 30 min.
pirolitica,

intensa

Submenu para: Opgodes

Subme- Descrigao

nu

Luz Acende e apaga a lampada.

Bloqueio Impede a ativagéo acidental do

para cri- aparelho.

angas

Aqueci- Diminui o tempo de aquecimento.

mento Ra- Esta funcéo esta disponivel apenas

pido para algumas fungées de aqueci-
mento.

Aviso De Liga e desliga o aviso.

Limpeza

Estilo Re- Altera o formato da indicagéo da

l6gio Digi- hora apresentada.

tal

Submenu para: Defini¢goes

Configuragao
Subme- Do ciclo
nu
Idioma Define o idioma do aparelho.
Brilho do Define a intensidade do visor.
Visor
Sons "te- Liga e desliga o som dos campos
clado" de toque. Nao é possivel silenciar o

som para (D

Volume Define o volume dos tons das te-
do Alarme clas e sinais.
Hora Definir a hora e a data atuais.




Assisténcia Técnica

Subme- Descricao

nu

Modo De- Cadigo de activagao / desactiva-
mo céo: 2468

Versao do Informagao sobre a versao do soft-
software ware.

Restaurar Restaura as definigbes de fabrica.
Configura-

coes

6.5 Definigao: Cozedura
assistida

O submenu Cozedura assistida consiste num
conjunto de fungdes e programas adicionais
concebidos para pratos dedicados. Cada
placa neste submenu é fornecida com uma
definigdo adequada. Pode ajustar o tempo e
a temperatura durante a cozedura.

7. FUN(}OES ADICIONAIS
7.1 Favoritos vy

Pode guardar até 3 das suas definigdes
favoritas, tais como fungao de aquecimento e
tempo de cozedura.

1. Ligue o aparelho.

2. Selecione a definigao preferida.

3. Prima—.

4. Selecione: Favoritos / Guardar as
definicoes atuais.

5. Prima + para adicionar a defini¢do a lista
de: Favoritos.

6. Prima OK,
9_ prima para repor a definigao.

0 — prima para cancelar a definigao.

7.2 Bloqueio de funcoes

Esta fungao evita uma alteragdo acidental da
fungéo do aparelho.

1. Ligue o aparelho.

2. Definir uma fungao de aquecimento.

3. 75\3 & .- prima em simultaneo para ligar a
fungao.

Para alguns dos pratos, também pode
cozinhar com Sonda térmica. O grau em que
um prato é cozinhado:

* Mal passado

* Médio

* Bem passado

Para alguns dos pratos, também pode
cozinhar com Peso automatico.

Ligue o aparelho.

Prima =.

Prima /A. Introduza Cozedura assistida.
Escolha um prato ou um tipo de alimento.
Coloque os alimentos no interior do

aparelho e prima START |

Quando a fungéo terminar, verifique se os
alimentos estao prontos. Prolongue o tempo
de cozedura, se necessario.

apw b=

*, & prima em simulténeo para desligar a
fungao.
7.3 Bloqueio para criangas

Esta funcgao evita a ativagao acidental do
aparelho.

1. Ligue o aparelho.

2. Prima=—.

3. Selecione Opgdes / Bloqueio para
criangas.

4. Prima as letras do cédigo por ordem
alfabética.

5. Desligue o aparelho.
Bloqueio para criangas esta ativada.

Acesso a: Temporizador e a lampada esta
disponivel. A porta € bloqueada quando o
aparelho é desligado.

Para ativar a utilizagéo do aparelho,
pressione as letras do cédigo por ordem
alfabética.

Para desativar esta fungao, repita os passos
acima.
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7.4 Desativagao automatica

Por motivos de seguranga, se o tipo de
aquecimento estiver ativo e nao forem
alteradas quaisquer definigdes, o aparelho
desliga-se automaticamente apés um
determinado periodo de tempo.

Tabela com tempos de desativagao
automatica para um determinado intervalo de
temperatura do forno.

C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

8. FUNCOES DO RELOGIO

8.1 Descricao das fungoées do
relégio

Funcdo Do ciclo
Tempori- Para definir a duragéo da cozedura.
zador O maximo é 23 h 59 min.
Pode definir o que acontece quando
a hora esta definida definindo o pre-
ferido: Finalizar Agéo.
Finalizar Alarme sonoro - quando o tempo ter-
Acgéo minar, é emitido um sinal sonoro.

Pode regular esta fungédo a qualquer
momento, mesmo quando o apare-
Iho esta desligado.

Alarme sonoro e fim de cozedura -

quando o tempo terminar, é emitido
um sinal sonoro e o tipo de aqueci-
mento desliga-se.

Apenas mensagem popup - quando
o tempo terminar, aparece a mensa-
gem no visor. Pode regular esta fun-
¢ao a qualquer momento, mesmo
quando o aparelho esta desligado.
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(°C) D (h)

250 - maximo 3

Se pretender executar um tipo de
aquecimento durante uma duragao superior
ao tempo de desativagdo automatica, defina
o tempo de cozedura. Consulte a secgao
Funcdes do reldgio.

A Desativacao Automatica nao funciona com
as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica,
Hora de fim.

7.5 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

Funcao Do ciclo

Inicio Para adiar o inicio e/ou final do cozi-
progra- nhado.

mado

Prolon- Para prolongar o tempo da cozedu-
gar tem- ra.

po

Tempori- Para indicar o tempo de funciona-
zador mento do aparelho. O maximo é 23
crescen- h 59 min. Pode ativar e desativar a

te funcéo. Esta fungao nao afeta o fun-
cionamento do aparelho.

8.2 Definigao: Hora

1. Ligue o aparelho.
2. Prima: Hora.
3. Acertar as horas.

4. Prima OK,

8.3 Definigcao: Temporizador

1. Escolha a fungédo de aquecimento e
defina a temperatura.

2. Prima QD



3. Acertar as horas.
Pode selecionar a agéo final preferida
premindo © © @

4. Prima OK, Repita a agao até o visor
apresentar o ecra principal.
Quando faltar 10% do tempo de cozedura e
os alimentos parecerem nao estar prontos,
pode prolongar o tempo de cozedura. Pode
também mudar a fungao de aquecimento.
Prima +1min para prolongar o tempo de
cozedura.

8.4 Definigao: Inicio programado

1. Defina a fungdo de aquecimento e a
temperatura.

Prima @

Defina o tempo da cozedura.

Prima ® ® ®

Prima: Inicio programado.

Escolha a hora de inicio pretendida.

Nooak wbd

Prima OK, Repita a agao até o visor
apresentar o ecra principal.

9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

/N Aviso!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranca e fornece protegao
contra inclinagéo. Os entalhes sdo também
dispositivos anti-inclinagéo. A armagéo a
volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.

Insira o acessorio (prateleira em grelha/
tabuleiro) entre as barras-guia do apoio para
prateleiras. Certifique-se de que a grelha toca
na parte de tras do interior do forno e os pés
apontam para baixo.

8.5 Definicao: Temporizador
crescente

Prima @
Prima ®© ® ®
Prima: Temporizador crescente.

. . »
Deslize ou prima <=~ para mostrar o
tempo de execugao no ecra principal.

5. Prima OK, Repita a acéo até o visor
apresentar o ecra principal.

b =

8.6 Alterar as definigoes do
temporizador

Pode alterar o tempo definido durante o
cozinhado a qualquer momento.

1. Prima @
2. Defina o valor do temporizador.
3. Prima OK,

Se o tabuleiro tiver uma inclinagao,
posicione-o na dire¢cao da parte posterior do
interior do forno.

Se existir uma inscrigdo no acessorio,
certifique-se de que esta virada para si.

Se estiver a utilizar um tabuleiro com
orificios, coloque o tabuleiro/recipiente por
baixo para recolher liquidos gotejantes.

9.2 Sonda térmica

Mede a temperatura no interior dos
alimentos. Pode utiliza-la com cada fungéo
de aquecimento.
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Devem ser definidas duas temperaturas:

. OC - a temperatura no interior do
aparelho. Deve ser pelo menos 25 °C
superior a temperatura do nucleo dos
alimentos.

. /‘? - a temperatura do nucleo do
alimento.
Recomendacgoes:

* Os ingredientes devem estar a
temperatura ambiente.

* Nao a utilize para pratos liquidos.

» Durante a cozedura, a agulha da sonda
térmica tem de estar totalmente inserida
no prato.

O aparelho calcula uma hora de fim de

cozedura aproximada. Depende da

quantidade de alimentos, da funcao de
aquecimento e da temperatura.

Cozinhar com: Sonda térmica

/N Aviso!

Existe o risco de queimaduras a medida
que a sonda térmica e os apoios para
prateleiras aquecem. Nao toque na pega
da sonda térmica com as méaos
desprotegidas. Utilize sempre luvas para
forno.

1. Ligue o aparelho.

2. Selecione um tipo de aquecimento ou um
prato e, se necessario, a temperatura do
forno.

3. Insira a sonda térmica no interior da
placa:

Carne, aves e peixe
Insira toda a agulha da sonda térmica na

carne ou no peixe na parte mais espessa.

J=> 2
X,
L3N
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Cacarola

Introduza a extremidade da sonda
térmica exatamente no centro da
cagarola. A sonda térmica deve ficar
estavel no mesmo sitio durante a
cozedura. Utilize um ingrediente sélido
para conseguir isso. Utilize a borda da
assadeira para apoiar a pega de silicone
da sonda térmica. A extremidade da
sonda térmica néo deve tocar no fundo
da assadeira.

4. Ligue a sonda térmica a tomada
localizada no interior do aparelho.
Consulte a secgao Descrigao do produto.

O visor apresenta a temperatura atual da
sonda térmica.

5. /'? - prima para regular a temperatura de
nucleo da sonda.

6. ® ® ® _prima para regular a opgéo
preferida:

» Alarme sonoro - quando os alimentos
atingem a temperatura do nucleo, soa
o sinal.

» Alarme sonoro e fim de cozedura -
quando os alimentos atingem a
temperatura do nucleo, soa o sinal e a
cozedura para.

7. Selecione a opgéo e prima repetidamente

OK para aceder ao ecra principal.

8. Prima START .

9. Quando os alimentos atingem a
temperatura selecionada, é emitido um
sinal sonoro. Verifique se os alimentos
estao prontos. Prolongue o tempo de
cozedura, se necessario.

10. Retire a ficha da sonda térmica da
tomada e retire o alimento do aparelho.



10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Recomendacgodes para
cozinhar

A temperatura e os tempos de cozedura
indicados nas tabelas sdao apenas valores de
referéncia. Dependem das receitas, da
qualidade e quantidade dos ingredientes
utilizados.

O seu aparelho pode cozer ou assar de
forma diferente do seu aparelho anterior. As
sugestoes abaixo exibem as definicoes
recomendadas para temperatura, tempo de
cozedura e posi¢des da prateleira para tipos
especificos de alimentos.

Conte as posicdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

Se nao encontrar as regulagdes para alguma
receita especifica, procure uma semelhante.

Para dicas de poupanca de energia, consulte
Eficiéncia energética.

Simbolos utilizados nas tabelas:

§§9 Tipo de alimento

p =2l
Tipo de aquecimento

°C Temperatura

— Acessorio

E Nivel da grelha

@ Tempo de cozedura (min)

10.2 Ventilado com Resisténcia -
acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e
nao refletores. Tém melhor absorgéo do calor
do que a loiga de cor clara e refletora.

* Frigideira de pizza - escura, ndo-
refletora, didametro 28 cm

* Tabuleiro - escuro, nao-refletor, didametro
26 cm

* Ramequins - ceramica, diametro 8 cm,
altura 5 cm

* Forma base para pudim - escura, nao-
refletora, diametro 28 cm

10.3 Ventilado com Resisténcia

Para os melhores resultados, siga as
sugestdes listadas na tabela abaixo.

— O,

2, = C = O
Pastéis doces, 16 tabuleiro para assar ou ta- 180 2 20-30
unidades buleiro para recolha de gor-

dura
Pastéis, 9 unida- tabuleiro para assar ou ta- 180 2 30-40
des buleiro para recolha de gor-

dura
Pizza, congelada, prateleira em grelha 220 2 10-15
0,35 kg
Torta suica tabuleiro para assar ou ta- 170 2 25-35

buleiro para recolha de gor-
dura
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§§§

°C

p—24 jert
Brownie tabuleiro para assar ou ta- 175 25-30
buleiro para recolha de gor-
dura
Soufflé, 6 unidades ramekins ceramicos na pra- 200 25-30
teleira em grelha
Base flan massa forma com base para flan 180 15-25
lev. na prateleira em grelha
Bolo Victoria tabuleiro de assar na prate- 170 40 - 50
leira em grelha
Peixe escalfado, tabuleiro para assar ou ta- 180 20-25
0,3 kg buleiro para recolha de gor-
dura
Peixe inteiro, 0,2 tabuleiro para assar ou ta- 180 25-35
kg buleiro para recolha de gor-
dura
Filete de peixe, 0,3 forma de pizza na prateleira 180 25-30
kg em grelha
Carne escalfada, tabuleiro para assar ou ta- 200 35-45
0,25 kg buleiro para recolha de gor-
dura
Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou ta- 200 25-30
buleiro para recolha de gor-
dura
Biscoitos, 16 uni- tabuleiro para assar ou ta- 180 20-30
dades buleiro para recolha de gor-
dura
Macarons, 24 uni- tabuleiro para assar ou ta- 180 25-35
dades buleiro para recolha de gor-
dura
Queques, 12 uni- tabuleiro para assar ou ta- 170 30-40
dades buleiro para recolha de gor-
dura
Pastelaria salgada, tabuleiro para assar ou ta- 180 25-30
20 unidades buleiro para recolha de gor-
dura
Biscoitos de massa tabuleiro para assar ou ta- 150 25-35

fina, 20 unidades

buleiro para recolha de gor-
dura
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§§§

°C

em)

p—24 jert
Tarteletes, 8 unida- tabuleiro para assar ou ta- 170 2 20-30
des buleiro para recolha de gor-
dura
Legumes, escalfa- tabuleiro para assar ou ta- 180 3 35-45
dos, 0,4 kg buleiro para recolha de gor-
dura
Omeleta de legu- forma de pizza na prateleira 200 3 25-30
mes em grelha
Legumes mediter- tabuleiro para assar ou ta- 180 4 25-30
ranicos, 0,7 kg buleiro para recolha de gor-
dura
10.4 Informacao para institutos de teste
Testes de acordo com |IEC 60350-1.
= - o,
& = O c O
Bolos pequenos, 20 por Calor superior/inferior Tabuleiro 3 170 20-35
tabuleiro para as-
sar
Bolos pequenos, 20 por Ventilado + Resistén- Tabuleiro 3 150 - 160 20-35
tabuleiro cia Circ para as-
sar
Bolos pequenos, 20 por Ventilado + Resistén- Tabuleiro 2e4 150 - 160 20-35
tabuleiro cia Circ para as-
sar
Tarte de maca, 2 for- Calor superior/inferior Prateleira 2 180 70-90
mas, @ 20 cm em grelha
Tarte de maga, 2 for- Ventilado + Resistén- Prateleira 2 160 70-90
mas, @ 20 cm cia Circ em grelha
Pé&o-de-16 sem gordura, Calor superior/inferior Prateleira 2 170 40-50
forma do bolo de 26 em grelha
em1)
P&o-de-16 sem gordura, Ventilado + Resistén- Prateleira 2 160 40-50
forma do bolo de &26 cia Circ em grelha
em1)
P&o-de-16 sem gordura, Ventilado + Resistén- Prateleira 2e4d 160 40 - 60
forma do bolo de 26 cia Circ em grelha
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= — o,
=N = = C O
Bolo seco friavel Ventilado + Resistén- Tabuleiro 3 140 - 150 20-40
cia Circ para as-
sar
Bolo seco fridvel Ventilado + Resistén- Tabuleiro 2e4 140 - 150 25-45
cia Circ para as-
sar
Bolo seco friavel Calor superior/inferior Tabuleiro 3 140 - 150 25-45
para as-
sar
Tostal) Grelhador Prateleira 4 max. 1-5
em grelha

1) Pré-aqueca o aparelho durante 10 minutos.

11. MANUTENCAO E LIMPEZA

/AN Aviso!

Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

11.1 Notas sobre a limpeza

Agentes de limpeza

Limpe a parte da frente do aparelho
apenas usando um pano de microfibras
com agua morna e um detergente suave.
Utilize uma solugao de limpeza para
limpar as superficies metélicas.

Limpe manchas com um detergente
suave.

Utilizagao diaria

Limpe o interior do aparelho apés cada
utilizagéo. A acumulagao de gordura ou
outros residuos pode provocar incéndios.
Pode ocorrer condensacao de humidade
no aparelho ou nos painéis de vidro da
porta. Para diminuir a condensacao, deixe
o aparelho funcionar durante 10 minutos
antes da cozedura. Nao guarde alimentos
no aparelho durante mais de 20 minutos.
Seque o interior do aparelho apenas com
um pano de microfibras apds cada
utilizagao.

Acessorios

Limpe todos os acessorios apos cada
utilizagéo e deixe-os secar. Utilize um
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pano de microfibras com agua morna e
um detergente suave. Nao lave os
acessorios na maquina de lavar loiga.

* Nao limpe acessorios anti-aderentes
utilizando detergentes abrasivos ou
objetos afiados.

11.2 Remover os apoios para
prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar
o aparelho.

1. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

2. Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral.

3. Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral e
retire-o.

i\
i

=3

W
I

4. Volte a colocar os suportes da prateleira
na posigao inicial. Repita os passos pela
ordem inversa.



Se as calhas telescopicas forem fornecidas,
os pinos de retencao devem apontar para a
frente.

11.3 Limpeza pirolitica

Utilize-o para limpar o aparelho e queimar os
residuos.

/A Aviso!

Existe o risco de queimaduras.

/\ cuibADO!

Se existirem outros aparelhos instalados
no mesmo armario, ndo os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungao.
Isso pode danificar o forno.

Nao inicie a fungéo se nao tiver fechado
totalmente a porta do forno.

1. Certifique-se de que o aparelho esta frio.

2. Remova todos os acessorios.

3. Limpe o interior do forno e a porta interna
de vidro com agua morna, um pano
macio e detergente suave.

4. Ligue o aparelho.

5. Prima=—/ Limpeza.
6. Selecione o modo de limpeza.

Quando a limpeza iniciar, a porta do forno &
bloqueada e a lampada fica apagada. A
ventoinha de arrefecimento funciona com
uma velocidade superior.

STOP — prima para parar a limpeza antes do
fim.

Nao utilize o aparelho até o simbolo de
bloqueio da porta desaparecer do visor.

7. Quando a limpeza terminar, desligue o
aparelho e aguarde até que arrefecga.

8. Limpe o interior do forno com um pano
macio. Retire os residuos do fundo do
forno.

11.4 Aviso De Limpeza

Quando o aviso aparecer, a limpeza é
recomendada.

Usar a fungéo: Limpeza pirolitica.

11.5 Remover e instalar a porta

Pode remover a porta do forno e os painéis
de vidro internos para os limpar. Leia todas

as instrugdes sobre "Remogao e instalagao
da porta" antes de remover os painéis de
vidro.

/\ cuibADO!

Nao utilize o aparelho sem os painéis de
vidro.

1. Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradigas.

clique.

3. Fechar a porta do forno até a primeira
posicéo de abertura (a meio). Depois,
levante e puxe a porta e retire-a dos
encaixes.

4. Colocar a porta sobre um pano macio
numa superficie estavel.

5. Segure no friso da porta A no rebordo
superior da porta, nos dois lados, e
pressione para dentro para soltar o fecho
de encaixe.
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6. Puxe o friso da porta para a frente para o
remover.

7. Segure os painéis de vidro da porta, um
apos o outro, pela extremidade superior e
puxe-os para cima, para fora da guia.
Certifique-se de que o vidro desliza
totalmente para fora dos suportes.

8. Limpe os painéis de vidro com agua e
sabado. Seque os painéis de vidro com
cuidado. N&o lave os acessorios na
maquina de lavar loiga.

9. Apods a limpeza, instale os painéis de
vidro e a porta do forno. Certifique-se de
que instala os painéis de vidro na
sequéncia correta. Verifique o simbolo/
impressao na parte lateral do painel de

vidro. Se a porta estiver instalada
corretamente, ouvira um estalido quando
fechar os trincos.

A zona de impressao tem de estar virada
para o interior da porta (virada para o interior
do forno).

11.6 Substituir a lampada

/N AvisO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

1. Desligue o aparelho e aguarde até que

esteja frio.
2. Desligue o aparelho da alimentagao
elétrica.
3. Coloque o pano no chao do forno.
/\ CUIDADO!

Segure sempre a lampada de halogénio
com um pano, para evitar que residuos
de gordura queimem sobre a lampada.

Lampada posterior

1. Rode a protegao de vidro para a retirar.

2. Limpe a cobertura de vidro.

3. Substitua a lampada por uma lampada
adequada, resistente ao calor até 300 °C.

4. |Instale a cobertura de vidro.

12. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

/N Aviso!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

12.1 O que fazer se...

Descrigao do problema

N&o consegue ativar ou utilizar

o aparelho. ligado.

Causa e solugao

O aparelho ndo esta ligado a corrente elétrica ou ndo esta corretamente
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Descrigao do problema

O aparelho ndo aquece.

Causa e solugao

O reldgio néo esta acertado.

Para acertar o relogio, consulte Fungdes do relégio.

A porta ndo esta bem fechada.

O fusivel esta fundido.
Certifique-se de que é o fusivel a causa do problema. Se o problema per-
sistir, contacte um eletricista qualificado.

Bloqueio para criangas estéa ativada.

A lampada esta desligada.

A lampada esta fundida. Substitua a lampada.

Para mais informagdes, consulte Manutencéo e limpeza.

@ Os cortes de corrente param sempre a limpeza. Repita a limpeza se esta for interrompida por uma falha

de corrente.

12.2 Codigos de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro. Encontrara a lista
de problemas na tabela abaixo. Quando a seguinte mensagem de erro continuar a aparecer
no visor, significa um subsistema com falha pode ter sido desativado. Em tal caso, contacte o
seu representante ou um Centro de Assisténcia Técnica autorizado.

Caodigo e descrigao

F102 - a porta n&o esta totalmente fechada ou o
bloqueio da porta esta partido.

Solugao

Feche a porta.
Ativar e desativar o aparelho.

F111 - Sonda térmica nao esta corretamente inse-
rida na tomada.

Ligue totalmente Sonda térmica a tomada.

F240, F439 - os campos tateis no visor néo fun-
cionam devidamente.

Limpe a superficie do visor. Certifique-se de que nao
existe sujidade nos campos tateis.

F908 - o sistema do aparelho n&o se consegue li-
gar com o painel de comandos.

Ativar e desativar o aparelho.

12.3 Dados de assisténcia
técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. E visivel quando abre
a porta. Nao remova a placa de
caracteristicas do aparelho.

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.) :

Numero do produto
(PNC):

Numero de série
(S.N.):
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13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informagéo do produto e folheto de informagao do produto de
acordo com os Regulamentos de Rotulagem de Energia e
Ecodesign da UE

Informagéo do produto

Nome do fornecedor

Blaupunkt

Identificagdo do modelo

5B70P9690ME 949288447

indice de Eficiéncia Energética

81.2

Classe de eficiéncia energética

A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencio-
nal

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrao, modo de ventila-
céao forgada

0.69 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

721

Tipo de forno Forno encastrado

Massa 31.3 kg

Informagao do produto

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e gre-
Ihadores - Métodos para medir o desempenho.

13.2 Informagoes do produto para consumo de energia e tempo
maximo para alcangar o modo de baixa poténcia aplicavel

Consumo de energia

Consumo de energia no modo de espera 0.8W

Tempo méaximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de baixa poténcia 20 min

aplicavel

porta limpa e certifique-se de que esta bem

13.3 Dicas para poupar energia
fixa na posigao correta.

As seguintes sugestdes abaixo ajudarao a
poupar energia quando utilizar o seu
aparelho.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confe¢do. Mantenha a junta da

Utilize tachos de metal e latas e recipientes
escuros e nao refletores para melhorar a
poupanca de energia

Nao pré-aqueca o aparelho antes de
cozinhar, a menos que seja especificamente
recomendado.
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Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Calor residual

Quando a duragao da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou aquecer outros pratos.

Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual ou temperatura.

Se for ativado um programa com Duragéo e o
tempo de cozedura for superior a 30 min, as

resisténcias desligam-se automaticamente
mais cedo em algumas funcgoes do aparelho.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter os
alimentos quentes, selecione a regulagéo de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta funcao, a lampada é
desligada automaticamente apds 30 seg.
Pode ligar a lAmpada novamente, mas isso
reduz a poupanca de energia esperada.

14. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo Cfb Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem. Ajude
a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos
elétricos e eletrénicos. Nao elimine aparelhos

marcados com o simbolo ;E com o lixo
doméstico. Coloque o produto num ponto de
recolha para reciclagem local ou contacte as
suas autoridades municipais.
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Service

Deutschland/Germany
service.DE@blaupunkt-einbaugeraete.com

Osterreich/Austria
service.AT@blaupunkt-einbaugeraete.com

Niederlande/Netherlands
service.NL@blaupunkt-einbaugeraete.com

Belgien/Belgium
service.BE@blaupunkt-einbaugeraete.com

Schweden/Sweden
service.SE@blaupunkt-einbaugeraete.com

Luxemburg/Luxembourg
service.LU@blaupunkt-einbaugeraete.com

Schweiz/Switzerland
service.CH@blaupunkt-einbaugeraete.com

www.blaupunkt-einbaugeraete.com

f 0080032 289 000

Italien/Italy
service.IT@blaupunkt-einbaugeraete.com

Spanien/Spain
service.ES@blaupunkt-einbaugeraete.com

GrofBbritannien/Grat Britain
service.GB@blaupunkt-einbaugeraete.com

Malta/Malta
service. MT@blaupunkt-einbaugeraete.com

Danemark/Denmark
service.DK@blaupunkt-einbaugeraete.com

Norwegen/Norway
service.NO@blaupunkt-einbaugeraete.com

Frankreich/France
sav@blaupunkt-electromenager.fr
Telefon: (+33) 0800 303 603

(' 1800 252 878 658

Australien/Australia
CustomerCare@blaupunktAU.com

&OR Ce

{ 1800 209 2096

Indien/India

701131577-A-442025
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